
Horizontal Slicers for fresh meat

PAD + KSL DV Line

GLOBALLY RAISING THE STANDARDS OF FOOD THROUGH THE ART OF SLICING



TAGLIAFETTINE ORIZZONTALE PER CARNE FRESCA 

Dati Tecnici

ITA

PAD KSL DV

Height 1457 mm / 57,4" 1573 mm / 61.9"

Width  1598 mm /62,9" 2106 mm /82.9 "

Depth 1920 mm / 75,5" 2540 mm / 100"

Weight 700 Kg / 1543 lbs 1610 Kg / 3549,5 lbs

Motor Power 1.5 Kw 8.5 Kw

Noise Level 71 db 71 db

Minimum slicing pitch N/A 4.5 mm /0.16"

Operator control circuit 24V 24 V

Air consumption 100 l/min 700 l/min

PAD + KSL DV line
Il futuro del taglio orizzontale a peso
Concentrati sulla tua attività principale e lascia che sia la linea PAD + KSL DV a decidere automaticamente  
come tagliare il prodotto per ottenere fette a peso, qualunque sia la dimensione del prodotto in ingresso.
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Rugosità salvo diversa indicazione 
per lavorazioni con asportazione di truciolo
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TAGLIAFETTINE ORIZZONTALE PER CARNE FRESCA 

PAD + KSL DV
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1. Lascia che sia KSL DV a decidere come 
massimizzare la tua resa
Lascia che la linea PAD + KSL DV si occupi 

dell’ottimizzazione del taglio mentre i tuoi operatori 

si concentrano sulle loro mansioni. In base alle infor-

mazioni fornite dal Dispositivo di Analisi del Prodot-

to (PAD) posizionato a monte, KSL DV è in grado di  

muovere dinamicamente le lame per ottenere il peso 

desiderato indipendentemente dalle dimensioni del 

prodotto in entrata.

2. Precisione nel peso anche con le forme di 
prodotto più irregolari.
La linea PAD + KSL DV è la soluzione ideale 

quando sono richieste porzioni a peso estremamente 

precise.

3. Calibrazione del prodotto non necessaria
Il PAD rileva le dimensioni, l’altezza ed il 

peso di ogni prodotto in entrata, consen-

tendo KSL DV  di adattare automaticamente il processo 

di taglio al fine di massimizzare la precisione del peso. 

4.  Risparmia tempo sulle regolazioni  
meccaniche	  

Perfeziona il target della tua ricetta attraver-

so il software. Risparmia tempo evitando impostazioni 

manuali della macchina e testa velocemente nuove ric-

ette senza necessariamente ordinare o installare parti 

nuove o speciali.

5. Produttività massimizzata
Con una capacità di 60 petti di pollo al minuto,  

PAD + KSL DV ha dimostrato di offrire costan-

temente un’elevata produttività e una resa superiore. 

6. Qualità di taglio comprovata sul campo
KSL DV ha dimostrato di garantire un  

significativo miglioramentonella qualità di 

taglio rispetto a una tagliafettine orizzontale standard.

 

7. Miglioramento dimostrato sul campo del 
processo a valle 
La qualità superiore fornita da KSL DV  

consente processi di movimentazione a valle più rapidi 

e puliti con una notecole riduzione della manodopera.

8. Rimani sempre connesso alla macchina
Grazie all’interfaccia web-based facile da 

usare, i tecnici di manutenzione e i tecnici della  

produzione possono seguire direttamente dal loro PC 

o smartphone la linea PAD + KSL DV mentre lavora,  

monitorando le statistiche di produzione.

9. Rendi la manutenzione più veloce ed 
efficace.
Grazie al suo software di diagnosi, la linea è 

un valido aiuto per il team di manutenzione, consenten-

do maggiore efficienza attraverso un flusso costante di 

informazioni sulle condizioni di funzionamento, iden-

tificazione e risoluzione più veloci dei problemi e una 

migliore pianificazione della manutenzione preventiva. 

10. Opzione SCARTO-ZERO
Grazie alla nuova  funzione SCARTO-ZERO,  

i clienti possono quasi azzerare lo scarto per 

ogni petto di pollo.  Con il movimento automatico delle 

lame, KSL DV può redistribuire il peso tra le fette, pro-

ducendo fette dello stesso peso. 

11. Configurazione flessibile	 
Quando non necessari, sia KSL DV che PAD 

possono funzionare come nastri trasportatori  

grazie alla modalità bypass, senza necessariamente 

rimuoverli dalla linea di produzione. 



HORIZONTAL SLICING MACHINE FOR FRESH MEAT

PAD KSL DV

Height 1457 mm / 57,4" 1573 mm / 61.9"

Width  1598 mm /62,9" 2106 mm /82.9 "

Depth 1920 mm / 75,5" 2540 mm / 100"

Weight 700 Kg / 1543 lbs 1610 Kg / 3549,5 lbs

Motor Power 1.5 Kw 8.5 Kw

Noise Level 71 db 71 db

Minimum slicing pitch N/A 4.5 mm /0.16"

Operator control circuit 24V 24 V

Air consumption 100 l/min 700 l/min

PAD + KSL DV line
The next step in weight-accurate horizontal slicing

Technical Data

Focus on your core operations while the PAD +  KSL DV Line automatically determines how to slice the 
product in order to achieve the weight target, whatever the size or shape of the incoming product.
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PAD + KSL DV LINE
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1. Let KSL DV decide how to maximize your 
yield
Let the PAD + KSL DV handle slicing op-

timization while your operators focus on their 
tasks. According to the information provided by the  
Product Analysis Device (PAD) positioned before it, KSL 
DV can dynamically move the blades to get the de-
sired weight regardless of the incoming product size.  

2. Weight accuracy even with the most  
irregular product shapes
The PAD + KSL DV Line is ideal when portions 

of aextremely precise weight are required.

3. No need for product calibration
The PAD detects the dimensions, height 
and weight of each incoming product,  

allowing the KSL DV to automatically adapt the slicing 
process in order to maximize the weight accuracy. 

4. Save time on mechanical adjustments
Fine-tune your target recipe via touch-
screen. Save time avoiding any manual  

settings of the machine and quickly try new recipes 
without the need of ordering and installing new/spe-
cial parts.

5. Maximized productivity
With a capacity of 60 chicken breasts per 

minute, PAD + KSL DV Line has demonstrated to  
constantly deliver high productivity and superior  
output. 

6. Field proven slicing quality
KSL DV has proven to deliver a significantly 
higher slicing quality compared to any other 

standard horizontal slicer.

 

7. Field proven improvement of the process 
downstream
The superior quality delivered by KSL DV has 

proven to create a cleaner handling process down-
stream with significant labor savings.

8. Stay always connected to the machine
Thanks to a web-based user-friendly  

interface, maintenance departments and production 
managers can monitor the line in real time from their 
fixed or mobile PC/phones, live production statistics.

9. Make maintenance quicker and more 
effective
Thanks to its diagnostic software,  

the PAD + KSL DV Line helps your maintenance 
team to be more effective through a constant  
information flow on running conditions and 
a quicker identification and resolution of any  
issue.

10. Zero-waste option
Thanks to the new Zero Waste feature,  
customers can reduce waste for each breast 

to zero. With automatic blades movement, the KSL DV 
can redistribute waste among the slices, producing 
slices of equal weight. 

11. Flexible configuration
When nor required, both KSL DV and PAD can 

be run as a conveyor belts thanks to the bypass mode, 
avoiding the need to move them out of the production 
line.

HORIZONTAL SLICING MACHINE FOR FRESH MEAT



PAD + KSL DV Line

ГОРИЗОНТАЛЬНАЯ ЛОМТЕРЕЗКА ДЛЯ СВЕЖЕГО МЯСА 

Технические данные
PAD KSL DV

Height 1457 mm / 57,4" 1573 mm / 61.9"

Width  1598 mm /62,9" 2106 mm /82.9 "

Depth 1920 mm / 75,5" 2540 mm / 100"

Weight 700 Kg / 1543 lbs 1610 Kg / 3549,5 lbs

Motor Power 1.5 Kw 8.5 Kw

Noise Level 71 db 71 db

Minimum slicing pitch N/A 4.5 mm /0.16"

Operator control circuit 24V 24 V

Air consumption 100 l/min 700 l/min

 61
,52

15
63

 

 61
,92

15
73

 

 
43,96
1116,5   

9,02
229   

20,57
522,5  

 35
,83 91
0

 

 
28,82
732   

7,09
180   

25,55
649  

 53
,78

13
66

 

 
33,66
855   

25,97
659,75   

35,87
911  

 
100,02
2540   

75,57
1920  

 
175,59
4460  

PADKSL/DV

 11
,42 29
0

 
 16

,95
43

0,5
 

 26
,36

66
9,5

 
 24

,61 62
5

 

 11
,42 29
0

 

 
17,73
450,3   

23,73
603   

57,87
1470  

 62
,91

15
98

 

 
36,85
936   

29,59
751,5  

 11
,81 30
0

 

 33
,31 84
6

  82
,91

21
06

 

Oufeed Infeed

Rugosità salvo diversa indicazione 
per lavorazioni con asportazione di truciolo

Nome File

3.2Togliere bave e spigoli vivi
Smussi non quotati 0.3x45°

Dimensioni
lineari

Fusioni o
Carpenteria

LAYOUT PAD-T2 + KSL/DV-T5

Angoli

+1°
-1°

+0.3
-0.3

+0.5
-0.5

+0.2
-0.2

Quote senza indicazione di tolleranza

Dimensioni
lineari

Lavorazioni
meccaniche

Da 0
a 30

Da 30
a 120

Oltre
120 Angoli

+0.15
-0.15

+30'
-30'

+0.3
-0.3

+0.2
-0.2

Da 120
a 500

Da 0
a 120

Oltre
500

-

--0

NomeDataModificaN°

14/03/2025

a.magnani

37757T116-LAY

-
Peso

1:20

-

PAD-T2-KSL/DV-T5

-

Via S.D'Acquisto, 2/C - 42020 Albinea (RE)
Tel. 0522.599745 - Fax 0522.598147

E-mail : info@grasselli.com
www.grasselli.com

Macchina

Descrizione

Materiale Codice

Stato

Applicazione

Scala

Disegnatore

Data

041096

Tolleranze di quote e di forma
secondo UNI 22768-96 

classe di tolleranza K

RU

Будущее горизонтальной резки ломтиков - с задаваемым весом.
Сосредоточьтесь на своей основной деятельности и предоставьте PAD + KSL DV самой решать, как 
нарезать продукт на ломтики с заданным весом, независимо от размера поступающего продукта



PAD + KSL DV LINE
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ГОРИЗОНТАЛЬНАЯ ЛОМТЕРЕЗКА ДЛЯ СВЕЖЕГО МЯСА 
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1. Доверьте KSL DV задачу по оптимизации 
выхода продукции
Позвольте системе PAD + KSL DV 
заниматься оптимизацией нарезки, пока 

ваши операторы сосредоточены на своих задачах. 
На основании информации, поступающей от 
устройства анализа продукта (PAD), расположенного 
перед системой, KSL DV может динамически 
перемещать ножи для получения нужного веса 
независимо от размера поступающего продукта.  

2. Точность веса даже при самых 
нестандартных формах продуктов
Линия PAD + KSL DV идеально подходит, 

когда требуются порции с чрезвычайно точным весом.

3. Отсутствие необходимости в 
калибровке продукта
PAD определяет размеры, высоту и вес 

каждого поступающего продукта, позволяя KSL DV 
автоматически адаптировать процесс нарезки для 
максимальной точности веса. 

4. Экономия времени на механических 
настройках
Точно настройте желаемый рецепт с помощью 

сенсорного экрана. Сэкономьте время, избегая ручной 
настройки машины, и быстро пробуйте новые рецепты 
без необходимости заказа и установки новых/
специальных деталей.

5. Максимальная производительность
С производительностью 60 куриных грудок в 
минуту линия PAD + KSL DV демонстрирует 

стабильно высокую производительность и 
превосходную отдачу. 

6. Проверенное на практике качество 
нарезки
Доказано, что KSL DV обеспечивает 

значительно более высокое качество нарезки 
по сравнению с любыми другими стандартными 
горизонтальными слайсерами.
 

7. Проверенное на практике улучшение 
последующих этапов технологического 
процесса

Доказано, что превосходное качество, обеспечиваемое 
KSL DV, позволяет оптимизировать последующие 
этапы технологического процесса и значительно 
сократить трудозатраты.

8. Постоянная связь с оборудованием
Благодаря удобному веб-интерфейсу 

службы технического обслуживания и руководители 
производства могут отслеживать работу линии в 
режиме реального времени со своих стационарных 
или мобильных компьютеров/телефонов, а также 
просматривать оперативную производственную 
статистику.

9. Ускорьте и повысьте эффективность 
технического обслуживания
Благодаря диагностическому 

программному обеспечению линия PAD + KSL DV 
помогает вашей команде технического обслуживания 
работать более эффективно за счет постоянного 
потока информации о рабочих условиях, а также более 
быстрого выявления и устранения любых проблем.

10. Опция Zero-waste
Благодаря новой функции «Zero Waste» 
клиенты могут сократить отходы для 

каждой грудки до нуля. Благодаря автоматическому 
перемещению ножей KSL DV может перераспределять 
отходы между ломтиками, производя ломтики 
одинакового вес

11. Гибкая конфигурация
При необходимости как KSL DV, так и PAD 
могут работать в качестве конвейерных лент 

благодаря режиму байпаса, что позволяет избежать 
необходимости вывода их из производственной 
линии.



CORTADORA HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA 

El siguiente paso en el corte horizontal de peso preciso. 	  
Concéntrese en sus operaciones principales mientras la línea PAD + KSL DV determina 
automáticamente cómo cortar el producto para alcanzar el peso objetivo, independientemente 
del tamaño o la forma del producto entrante.

Datos Técnicos
PAD KSL DV

Height 1457 mm / 57,4" 1573 mm / 61.9"

Width  1598 mm /62,9" 2106 mm /82.9 "

Depth 1920 mm / 75,5" 2540 mm / 100"

Weight 700 Kg / 1543 lbs 1610 Kg / 3549,5 lbs

Motor Power 1.5 Kw 8.5 Kw

Noise Level 71 db 71 db

Minimum slicing pitch N/A 4.5 mm /0.16"

Operator control circuit 24V 24 V

Air consumption 100 l/min 700 l/min
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LÍNEA PAD + KSL DV



CORTADORA HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA 

LÍNEA PAD + KSL DV
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1.Deje que KSL DV decida cómo maximizar 
su rendimiento
Deje que la línea PAD + KSL DV  

optimice el corte mientras sus operarios se concentran 
en sus tareas. Según la información proporcionada 
por el Dispositivo de Análisis de Producto (PAD)  
ubicado frente a ella, KSL DV puede mover dinámi-
camente las cuchillas para obtener el peso desea-
do, sin importar el tamaño del producto entrante.  

2. Precisión de peso incluso con las formas 
más irregulares
La línea PAD + KSL DV es ideal cuando se 

requieren porciones de peso extremadamente preciso.

3. No requiere calibración del producto 
El PAD detecta las dimensiones, la altura  
y el peso de cada producto entrante, lo 

que permite a la KSL DV adaptar automáticamente el  
proceso de corte para maximizar la precisión del peso.

4. Ahorre tiempo en ajustes mecánicos
Ajuste su receta objetivo mediante la pantalla 
táctil. Ahorre tiempo evitando cualquier ajuste 

manual de la máquina y pruebe rápidamente nuevas 
recetas sin necesidad de pedir ni instalar piezas nue-
vas o especiales.

5. Máxima productividad
Con una capacidad de 60 pechugas de pollo  

por minuto, la línea PAD + KSL DV ha demostrado  
ofrecer constantemente una alta productividad y un 
rendimiento superior.

6. Calidad de corte comprobada en campo
La KSL DV ha demostrado ofrecer una  
calidad de corte significativamente superior 

a la de cualquier otra cortadora horizontal estándar.

7. Mejora comprobada del proceso posterior
La calidad superior que ofrece la KSL DV ha 
demostrado crear un proceso de manipu-

lación posterior más limpio con un ahorro significativo 
de mano de obra.

8. Manténgase siempre conectado a la 
máquina

Gracias a una interfaz web intuitiva, los departamen-
tos de mantenimiento y los gerentes de producción 
pueden supervisar la línea en tiempo real desde sus 
ordenadores o teléfonos móviles, con estadísticas de 
producción en directo.

9. Mantenimiento más rápido y eficaz
Gracias a su software de diagnóstico, la 
línea PAD + KSL DV ayuda a su equipo de 

mantenimiento a ser más eficaz mediante un flujo 
constante de información sobre las condiciones de 
funcionamiento y una identificación y resolución más 
rápidas de cualquier problema.

10. Opción de cero residuos
Gracias a la nueva función de cero residuos, 
los clientes pueden reducir a cero el desper-

dicio por cada pechuga. Con el movimiento automático 
de las cuchillas, la KSL DV puede redistribuir el des-
perdicio entre los filetes, produciendo filetes de igual 
peso. 

11. Configuración flexible
Cuando no se requiera, tanto la KSL DV como 
la PAD pueden funcionar como una cinta 

transportadora gracias al modo bypass, evitando la 
necesidad de retirarlas de la línea de producción.



HORIZONTALSCHNEIDEMASCHINE FÜR FRISCHFLEISCH 

PAD KSL DV

Height 1457 mm / 57,4" 1573 mm / 61.9"

Width  1598 mm /62,9" 2106 mm /82.9 "

Depth 1920 mm / 75,5" 2540 mm / 100"

Weight 700 Kg / 1543 lbs 1610 Kg / 3549,5 lbs

Motor Power 1.5 Kw 8.5 Kw

Noise Level 71 db 71 db

Minimum slicing pitch N/A 4.5 mm /0.16"

Operator control circuit 24V 24 V

Air consumption 100 l/min 700 l/min

DEU

Technische Daten

PAD + KSL DV LINE
Der nächste Schritt zu gewichtsgenauem horizontalen Schneiden
Konzentrieren Sie sich auf Ihr Kerngeschäft − die PAD + KSL DV Line übernimmt den Rest. Das System 
bestimmt automatisch die optimale Schnittstrategie, um Ihr Zielgewicht zu erreichen − unabhängig von 
Größe oder Form des Produktes.
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Rugosità salvo diversa indicazione 
per lavorazioni con asportazione di truciolo

Nome File

3.2Togliere bave e spigoli vivi
Smussi non quotati 0.3x45°

Dimensioni
lineari

Fusioni o
Carpenteria

LAYOUT PAD-T2 + KSL/DV-T5

Angoli

+1°
-1°

+0.3
-0.3

+0.5
-0.5

+0.2
-0.2

Quote senza indicazione di tolleranza
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lineari

Lavorazioni
meccaniche

Da 0
a 30

Da 30
a 120

Oltre
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+0.15
-0.15

+30'
-30'
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-0.3

+0.2
-0.2

Da 120
a 500

Da 0
a 120

Oltre
500

-

--0

NomeDataModificaN°

14/03/2025

a.magnani

37757T116-LAY

-
Peso

1:20

-

PAD-T2-KSL/DV-T5

-

Via S.D'Acquisto, 2/C - 42020 Albinea (RE)
Tel. 0522.599745 - Fax 0522.598147

E-mail : info@grasselli.com
www.grasselli.com

Macchina

Descrizione

Materiale Codice

Stato

Applicazione

Scala

Disegnatore

Data

041096

Tolleranze di quote e di forma
secondo UNI 22768-96 

classe di tolleranza K
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1. Maximale Ausbeute–automatisch  
optimiert
Überlassen Sie die Schnittoptimierung der 

PAD + KSL DV Line, während sich Ihre Mitarbeiter  
auf ihre Aufgaben konzentrieren. Basierend auf 
den Daten des vorgeschalteten Product Analysis  
Device (PAD) passt die KSL DV die Messer dynamisch 
an − für präzise Gewichte bei jeder Produktgröße.  

2. Höchste Gewichtsgenauigkeit - selbst bei 
unregelmäßigen Formen
Perfekt für Anwendungen, bei denen es auf 

absolut exakte Portionsgewichte ankommt − auch bei 
komplexen und variierenden Produktformen.

3. Keine Produktkalibrierung erforderlich
Das PAD erfasst automatisch Dimen-
sionen, Höhe und Gewicht jedes einzelnen  

Produkts. Die KSL DV passt den Schneidprozess  
in Echtzeit an − für maximale Präzision ohne  
zusätzlichen Aufwand. 

4. Zeitersparnis durch digitale Steuerung
Die Rezeptparameter werden bequem am 
Touchscreen eingestellt. Manuelle Maschi-

nenanpassungen sind nicht nötig - testen Sie neue 
Produkte schnell und ohne zusätzliche Bauteile.

5. Maximale Produktivität
Mit einer Leistung von bis zu 60 Hähnchen-

brustfilets pro Minute liefert die PAD + KSL DV Line  

konstant hohe Durchsätze und erstklassige Ergebnisse.

6. Bewährte Schnittqualität
Die KSL DV überzeugt in der Praxis mit 
deutlich höherer Schnittqualität im Vergleich 

zu herkömmlichen horizontalen Schneidemaschinen.

 

7. Effizientere Folgeprozesse
Die verbesserte Schnittqualität sorgt für  
reibungslosere Abläufe in nachgelagerten 

Prozessen − und reduziert gleichzeitig den  
Personalaufwand.

8. Volle Transparenz-jederzeit und überall
Über die webbasierte, benutzerfreun-

dliche Oberfläche behalten Produktions- und  
Wartungsteams jederzeit den Überblick − inklusive 
Live-Daten und Produktionskennzahlen auf PC oder 
mobilen Geräten.

9. Schnellere und effektivere Wartung
Die integrierte Diagnosesoftware liefert  
kontinuierlich Zustandsdaten und  

ermöglicht eine schnelle Identifikation und Behebung 
von Fehlern für minimale Stillstandszeiten.

10. Zero-waste Technologie
Mit der innovativen Zero-Waste-Funktion 
wird Verschnitt auf ein Minimum reduziert. 

Intelligente Messerbewegungen verteilen Material-
verluste gleichmäßig − für Scheiben mit identischem 
Gewicht. 

11. Maximale Flexibilität
Bei Bedarf können PAD und KSL DV im  

Bypass-Modus als Förderband betrieben werden − 
ohne aus der Produktionslinie entfernt werden zu 
müssen.

HORIZONTALE SCHNEIDEMASCHINE FÜR GEFLÜGEL- UND ROTFLEISCH

PAD + KSL DV LINE



TRANCHEUSE HORIZONTALE POUR VIANDE FRAÎCHE

PAD KSL DV

Height 1457 mm / 57,4" 1573 mm / 61.9"

Width  1598 mm /62,9" 2106 mm /82.9 "

Depth 1920 mm / 75,5" 2540 mm / 100"

Weight 700 Kg / 1543 lbs 1610 Kg / 3549,5 lbs

Motor Power 1.5 Kw 8.5 Kw

Noise Level 71 db 71 db

Minimum slicing pitch N/A 4.5 mm /0.16"

Operator control circuit 24V 24 V

Air consumption 100 l/min 700 l/min

PAD + KSL DV LINE 
L’étape suivante vers une découpe au poids parfaitement maîtrisée	   
Concentrez-vous sur vos opérations essentielles pendant que la ligne PAD + KSL DV détermine 
automatiquement la meilleure façon de découper chaque produit afin d’atteindre le poids cible. 
Quelle que soit la taille ou la forme du produit entrant, le système adapte la découpe pour 
garantir des portions au poids précis et homogène.

Données techniques
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Rugosità salvo diversa indicazione 
per lavorazioni con asportazione di truciolo

Nome File

3.2Togliere bave e spigoli vivi
Smussi non quotati 0.3x45°

Dimensioni
lineari

Fusioni o
Carpenteria

LAYOUT PAD-T2 + KSL/DV-T5

Angoli
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TRANCHEUSE HORIZONTALE POUR VIANDE FRAÎCHE

PAD + KSL DV LINE

Via Salvo D’Acquisto, 2/c  / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com FR

Visit our website

1. Laissez le KSL DV optimiser votre  
rendement 

Confiez l’optimisation de la découpe à la 
ligne PAD + KSL DV afin que vos opérateurs puissent se 
concentrer sur leurs tâches à plus forte valeur ajoutée. 
Grâce aux informations fournies en amont par le 
Product Analysis Device (PAD), le KSL DV ajuste 
dynamiquement la position de ses lames pour  
atteindre le poids cible, quelles que soient les di-
mensions du produit entrant. Cette technolo-
gie permet de maximiser le rendement tout en ga-
rantissant des portions régulières et précises.  

2. Une précision de poids optimale, même avec 
les produits les plus irréguliers
La ligne PAD + KSL DV est la solution idéale lor-

sque des portions d’un poids extrêmement précis sont ex-
igées. Même avec des produits aux formes irrégulières, elle 
garantit une découpe précise et homogène pour répondre 
aux exigences de production les plus strictes.

3. Plus besoin de calibrer les produits
Le PAD mesure automatiquement les  
dimensions, la hauteur et le poids de chaque 

produit entrant. Grâce à ces données, le KSL DV adapte 
automatiquement le processus de découpe afin d’obtenir 
une précision de poids maximale, sans nécessiter de cali-
bration préalable des produits. 

4. Gagnez du temps sur les réglages  
mécaniques 
Ajustez précisément vos recettes directement 

depuis l’écran tactile. Éliminez les réglages manuels du 
système et testez rapidement de nouvelles configurations 
sans avoir à commander ou installer des pièces spéci-
fiques.

5. Productivité maximale
Avec une capacité pouvant atteindre 60 filets 
de poulet par minute, la ligne PAD + KSL DV  

garantit un niveau de productivité élevé et constant, tout en 
assurant une qualité de production supérieure.

6. Qualité de tranchage testée et validée sur le 
terrain
Le KSL DV a démontré sa capacité à offrir une 

qualité de tranchage nettement supérieure à celle de tout 
autre trancheur horizontal standard.
 

7. Optimisation des opérations en aval
Grâce à sa qualité de coupe supérieure, le KSL DV 
améliore les opérations en aval en réduisant les 

manipulations, en favorisant un environnement de travail 
plus propre et en diminuant les coûts de main-d’œuvre.

8. Restez connecté à votre système à tout  
moment					   

Grâce à son interface web simple d’utilisation, le KSL DV 
permet aux responsables de production et aux services 
de maintenance de suivre les performances de la ligne en 
temps réel, où qu’ils soient, depuis leur PC ou leur smart-
phone, avec un accès instantané aux statistiques de pro-
duction.

9. Une maintenance plus rapide et plus  
efficace	  
Grâce à son logiciel de diagnostic intégré, la 

ligne PAD + KSL DV permet à votre équipe de maintenance 
d’intervenir plus efficacement en bénéficiant d’un suivi 
continu des conditions de fonctionnement du système. 
Les anomalies sont identifiées plus rapidement, ce qui fa-
cilite leur résolution et réduit les temps d’arrêt.

10. Option « Zéro déchet »
Grâce à la nouvelle fonctionnalité Zero Waste, 
il est possible de réduire les pertes de matière 

à zéro sur chaque filet. Grâce au réglage automatique des 
lames, le KSL DV répartit la matière sur l’ensemble des 
tranches afin d’obtenir des portions de poids homogène, 
sans générer de chute ou de perte.

11. Configuration flexible
Lorsque leur utilisation n’est pas nécessaire, le 
KSL DV et le PAD peuvent fonctionner comme 

de simples convoyeurs grâce au mode bypass. Cette fonc-
tionnalité permet de maintenir les équipements dans la 
ligne de production sans avoir à les déplacer, garantissant 
ainsi une plus grande flexibilité d’utilisation.



PAD KSL DV

Height 1457 mm / 57,4" 1573 mm / 61.9"

Width  1598 mm /62,9" 2106 mm /82.9 "

Depth 1920 mm / 75,5" 2540 mm / 100"

Weight 700 Kg / 1543 lbs 1610 Kg / 3549,5 lbs

Motor Power 1.5 Kw 8.5 Kw

Noise Level 71 db 71 db

Minimum slicing pitch N/A 4.5 mm /0.16"

Operator control circuit 24V 24 V

Air consumption 100 l/min 700 l/min

MÁQUINA DE FATIA HORIZONTAL PARA CARNES FRESCAS

LINHA PAD + KSL DV
O próximo passo em fatias horizontais com precisão de peso.
Concentre-se nas suas operações principais enquanto a Linha PAD + KSL DV determina 
automaticamente como fatiar o produto para atingir o peso desejado, independentemente do 
tamanho ou formato do produto.

PT

Dados Técnicos

PT
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Rugosità salvo diversa indicazione 
per lavorazioni con asportazione di truciolo

Nome File

3.2Togliere bave e spigoli vivi
Smussi non quotati 0.3x45°

Dimensioni
lineari

Fusioni o
Carpenteria

LAYOUT PAD-T2 + KSL/DV-T5

Angoli

+1°
-1°

+0.3
-0.3
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-0.5

+0.2
-0.2

Quote senza indicazione di tolleranza
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lineari
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meccaniche
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a 30
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a 120

Oltre
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+0.15
-0.15

+30'
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+0.2
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Da 120
a 500

Da 0
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Oltre
500

-

--0
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1. Deixe a KSL DV decidir como maximizar 
o seu rendimento  
Deixe que a Linha PAD+KSL DV otimize o 

fatiamento enquanto os seus operadores se concen-
tram nas suas tarefas. De acordo com as informações 
fornecidas pelo Dispositivo de Análise de Produto 
(PAD) posicionado à sua frente, a KSL DV pode mover 
as lâminas dinamicamente para obter o peso deseja-
do, independentemente do tamanho do produto. 

2. Precisão de peso mesmo com os  
formatos de produto mais irregulares 
A Linha PAD + KSL DV é ideal quando são 

necessárias doses com um peso extremamente 
preciso.

3. Sem necessidade de calibração do  
produto

O PAD deteta as dimensões, altura e peso de cada 
produto recebido, permitindo que o KSL DV adapte 
automaticamente o processo de fatiamento para 
maximizar a precisão do peso.

4. Poupe tempo com ajustes mecânicos 
Ajuste a sua receita ideal através do ecrã 
sensível ao toque. Poupe tempo evitando 

qualquer configuração manual da máquina e experi-
mente novas receitas rapidamente, sem necessidade 
de encomendar e instalar peças novas/especiais.

5. Produtividade maximizada	  
Com capacidade para 60 peitos de frango 
por minuto, a gama PAD+KSL DV demon-

strou proporcionar elevada produtividade e resultados  
superiores de forma consistente. 

6. Qualidade de fatiamento comprovada 
no terreno

Está provado que o KSL DV oferece uma 
qualidade de fatiamento significativamente superior 
em comparação com qualquer outro fatiador hori-
zontal padrão.

7. Melhoria comprovada no processo subse-
quente
A qualidade superior oferecida pelo KSL DV 
provou criar um processo de manuseamento 

mais limpo a jusante, com uma poupança significati-
va de mão-de-obra.

8. Mantenha-se sempre ligado à máquina
Graças a uma interface web intuitiva, os de-

partamentos de manutenção e os gestores de pro-
dução podem monitorizar a linha em tempo real a 
partir dos seus computadores/telemóveis fixos ou 
móveis, obtendo estatísticas de produção em tempo 
real

9. Torne a manutenção mais rápida e  
eficaz
Graças ao seu software de diagnósti-

co, a gama PAD + KSL DV ajuda a sua equipa de  
manutenção a ser mais eficaz através de um fluxo 
constante de informações sobre as condições de fun-
cionamento e de uma identificação e resolução mais 
rápidas de qualquer problema.

10. Opção Zero Desperdício
Graças à nova funcionalidade Zero Desper-
dício, os clientes podem reduzir o desperdício 

de cada peito de frango a zero. Com o movimento  
automático das lâminas, a KSL DV pode redistribuir 
o desperdício pelas fatias, produzindo fatias de igual 
peso.  

11. Configuração flexível
Quando não é necessário, tanto a KSL DV 
como a PAD podem operar como tapete 

transportador graças ao modo bypass, evitando a 
necessidade de as retirar da linha de produção.

MÁQUINA DE FATIA HORIZONTAL PARA CARNES FRESCAS

PAD + KSL DV

Via Salvo D’Acquisto, 2/c  / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com PT

Visit our website



鲜肉横向切片机 

PAD 和 KSL DV 生产线
水平减重技术的未来。 
专注于您的核心业务，让 PAD + KSL DV 生产线自动决定如何切割产品，按重量获得切片，无论
进货产品的尺寸如何。

PAD KSL DV

Height 1457 mm / 57,4" 1573 mm / 61.9"

Width  1598 mm /62,9" 2106 mm /82.9 "

Depth 1920 mm / 75,5" 2540 mm / 100"

Weight 700 Kg / 1543 lbs 1610 Kg / 3549,5 lbs

Motor Power 1.5 Kw 8.5 Kw

Noise Level 71 db 71 db

Minimum slicing pitch N/A 4.5 mm /0.16"

Operator control circuit 24V 24 V

Air consumption 100 l/min 700 l/min
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1. 让 KSL DV 决定如何最大化您的产量
PAD + KSL DV 生产线负责切片优化，让您
的操作员专注于他们的工作。基于位于上游

的产品分析设备 (PAD) 提供的信息，KSL DV 能够动态
移动刀片，无论进料产品的尺寸如何，都能达到所需的
重量。

2.  即使产品形状极不规则，也能精准称重
当需要极其精确的份量称重时，PAD + KSL 
DV 生产线是理想之选。

3. 无需产品校准
PAD 检测每个进料产品的尺寸、高度和重
量，使 KSL DV 能够自动调整切片过程，从

而最大限度地提高重量精度。 

4. 节省机械调整时间
通过软件优化您的配方目标。无需手动设置机
器，即可快速测试新配方，无需订购或安装新

的或特殊的部件，从而节省时间。

5. 最大程度提高生产效率
PAD + KSL DV 每分钟可加工 60 块鸡胸肉，
已被证明能够持续提供高生产率和优异的产

量。

6. 经现场验证的切割质量
KSL DV 经证实，与标准卧式切片
机相比，切割质量显著提升 。	  

7. 经现场验证的下游加工效率提升
KSL DV 卓越的切割质量可实现更快、更清洁
的下游处理流程，并显著减少人工成本。

8. 随时掌握机器运行状态  
借助易于使用的网络界面，维护和生产技术

人员可直接通过电脑或智能手机监控 PAD + KSL DV 
生产线的运行情况，并实时掌握生产统计数据。

9. 提升维护效率
该生产线配备诊断软件，可为维护团队提
供宝贵的帮助，通过持续提供运行状况信

息、更快地识别和解决问题以及更好地制定预防性维
护计划，从而提高工作效率。

10. 零浪费选项
借助全新的零浪费功能，客户可实现每块鸡
胸肉的近乎零浪费。 KSL DV 刀片可自动移

动，从而重新分配切片间的重量，生产出重量均匀的切
片。
 

11. 灵活的配置	   
在不需要使用时，KSL DV 和 PAD 均可通过旁
路模式作为输送机运行，无需从生产线上移

除。

 

鲜肉横向切片机 
PAD 和 KSL DV 生产线
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