GLOBALLY RAISING THE STANDARDS OF FOOD THROUGH THE ART OF SLICING
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CWS

Portion Control Slicer
for fresh boneless meat




PORZIONATRICE A PESO CONTROLLATO PER CARNE FRESCA SENZ'0SSO

OO
CWS

Tagliafettine a peso controllato per
carni fresche senz'osso progettata e
realizzata per garantire la precisione
del peso.

Ideale quando sono richieste porzioni
a peso accurate. Scarto minimo e alta
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™ Dati Tecnici
11581
CWS 300 CWS 700
JUITEEED BELT Height 1627 mm / 64" 1659 mm / 65.3"
// = | I Width 3451 mm / 135.9" 4351 mm/171.3"
e N Depth 158 mm /456 1158mm /456
2% o I e | -
= o = i Weight 1510 Kg / 33291bs 1800 Kg / 39683 Ibs
. l i ) Ll — | Motor Power 6 Kw 5 Kw
| - = L L 1
‘ Maximum Diameter allowed 200 mm / 9.84" 200 mm / 9.84"
INFEED Maximum loading lenght 300 mm / 21.65" 700 mm / 27.56"
Operator contraol circuit 24\ 24\
Air consumption 1000 I/min 1000 I/min
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1. Estrema precisione
)@ CWS garantisce peso e spessore delle
fette costanti (= 3 gr. Indifferente-
mente dal peso di riferimento), per porzioni

accurate di carne fresca senz'osso, rilasciata in
un unico pezzo compatto.

2. Impostazioni di ricetta avanzate per
il massimo delle prestazioni

CWS permette di programmare pesi
target variabili delle fette all'interno dello stes-
so pezzo di carne attraverso una semplice
impostazione del software per ottenere |l
massimo dal prodotto.

3. Produttivita comprovata
RN CWS ha una capacita massima di taglio

di 10.500 fette/h (fino a 6 cicli al minuto), con la
possibilita di tagliare prodotti di lunghezza dai
30 ai 70cm e di caricare due pezzi di carne allo
stesso tempo.

4. Opzione di redistribuzione dello
@ scarto

L Opzione di redistribuzione dello
scarto permette di ottimizzare il processo di

taglio con massima resa, per un taglio a scarto
Minimo o pari a zero.
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PORZIONATRICE A PESO CONTROLLATO PER CARNE FRESCA SENZ'0SSO

+a==me 5. Facile manutenzione e sanificazione

\v/ La macchina é completamente apribile
ed accessibile per la pulizia, la sanificazione e le
operazioni di manutenzione.

g 6. Risparmia tempo nelle regolazioni

meccaniche
Le ricette possono essere facilmente
settate attraverso il software. Risparmia

tempo evitando ogni impostazione manuale
della macchina e prova velocemente nuove
ricette senza aver necessita di installare o
ordinare parti nuove o speciali.

4= 7. Assistenza e Statistiche in tempo
% reale

Grazie alla connessione ad Internet, CWS

pud generare statistiche della produzione in

tempo reale direttamente sul tuo PC e fornirti

assistenza live per ridurre i fermi macchina.

8. Diverse camere di taglio per un

risultato ottimale.

CWS e dotata didiverse camere di taglio
pensate per garantire il miglior risultato
possibile nel taglio del prodotto da lavorare.

Visit our website




PORTION CONTROL SLICER FOR FRESH BONELESS MEAT
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Weight control slicer for fresh
boneless meats designed and built
to guarantee weight precision.

Ideal where portions of an accurate
weight are required. Minimum waste and
maximized output.
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11581
CWS 300 CWS 700

PUTFEEDBRLT Height 1627 mm / 64" 1659 mm / 65.3"

/ x — Width 3451 mm /135.9" 4351 mm/171.3"
< mannlml ] Depth TSemm /456 1158 mm /456
el o = =8 3z 5 Weight 1510 Kg / 33291bs 1800 Kg / 39683 Ibs
S 3 LTIl o
= LI '? f— | | Motor Power 6 Kw 5 Kw

‘ Maximum Diameter allowed 200 mm / 9.84" 200 mm / 9.84"
INFEED Maximum loading lenght 300 mm / 21.65" 700 mm / 27.56"
Operator contraol circuit 24\ 24\
Air consumption 1000 I/min 1000 I/min
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1. Extreme precision
)@ CWS guarantees constant weight
and thickness of the slices (= 3 gr. re-
gardless of the reference weight), for accurate

portions of fresh boneless meat, discharged in a
single compact piece.

2. Advanced recipe settings for maxi-
mum performance
= CWS allows to vary the weight of the
slices within the same peace of meat through
to an easy software setting, to get the most out
of the product.

3. Proven productivity
BN CWS has a maximum cutting capacity

of 10.500 slices/hour (up to 6 cycles per minute),
with the possibility to cut products with a length
of between 30 and 70 cm and to load two pieces
of meat at the same time.

4. Waste re-distribution cutting option
The waste re-distribution cutting
option allows to optimize the slicing

process with the highest yield, for minimum or
zero waste slicing on weight.
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CWS

PORTION CONTROL SLICER FOR FRESH BONELESS MEAT

+ 5. Easy sanitation and maintenance
+'\-;/' The machine is completely openable
and accessible for cleaning, sanitation
and maintenance operations.

Recipes can be easily finetuned through

the software. Save time avoiding any
manual settings of the machine and quickly try
new recipes without the need of ordering and
installing new/special parts.

g 6. Save time on mechanical adjustments

Thanks to the Internet connection, CWS
can deliver live production statistics directly on
your PC and provide you with live assistance to
reduce machine downtimes.

=, 7.Live stats and assistance
=
°

8. Different cutting chambers for
optimum results
CWS is equipped with several

cutting chambers designed to guarantee the
best possible result when cutting the product
to be processed.

Visit our website




NOPUMOHHAA MALLINHA OJTA HAPE3KIN BECKOCTHOIO
CBEXEIO MACA C KOHTPOJIMPYEMbIM BECOM

EREE
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CWS

NomTepesKa AnA Hape3Ku 6eCKOCTHOro
CB@Xero MAca c KOHTPO/IMpyeMbIM
BECOM, pa3paboTaHHaA M U3roTOB/EHHAA
Ana obecrieyeHMA TOUHOCTH Beca.
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NpeanbHo nogxoauT AnA cnyyaes, B KOTOPbIX
TpebytoTCcA NOpLMM C TOUHbIM BeCOM. MUHUMYM
OTXO[,0B 1 BbICOKAA MPOU3BOAUTENBHOCT.
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CWS 300 CWS 700
PUTFEEDBRLT Height 1627 mm / 64" 1659 mm / 65.3"
/ x — Width 3451 mm/135.9" 4351 mm/171.3"
< mannlml ] Depth 1158mm /456 1158 mm / 456
:é"l o = =58 32 E0 Weight 1510 Kg / 33291bs 1800 Kg / 39683 Ibs
53 e H
| i i » pk IT—I | | Motor Power 6 Kw 5 Kw
\ Maximum Diameter allowed 200 mm / 9.84" 200 mm / 9.84"
INFEED Maximum loading lenght 300 mm / 21.65" 700 mm / 27.56"
Operator contraol circuit 24\ 24\
Air consumption 1000 I/min 1000 I/min
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1.MpepenbHas TOYHOCTb
X CWS o6ecneunBaeT  MOCTOAHCTBO
BECA M TOMWMHbI NOMTUKOB (* 3 T
He3aBMCMMO OT 33/aBAeMOMN BENNYMHBI Beca),
ANA NOMYYEHUA TOUHbIX MOPLMIA CBEXEro MAca
6e3 KocTell, BbIMyCKaemblX B BMAE LEMbHbIX
KOMMaKTHbIX KYCKOB.

2. PacluimpeHHble HAacTPOMKK peLenTos
ona  obecrneyeHMs  MaKCMMasibHOM
NpOV3BOANTENbHOCTH

CWS no3Bonaet nporpaMmMmnpoBaTth 3a4aBaemMyto
Be/IMUMHY HYXKHOrO Beca SIOMTUKOB NpU peske
O[HOTOMTOr0eKyCKaMACaCMOMOLLbIO MPOCTOM
HacTpPOMKM mporpammbel  Ana  obecneyeHus
MaKCMMasIbHOT O BbIXOAA MPOAYKLUN.

3. [loka3aHHaA Npon3BOANTENbHOCTb
RN MakcvMmanbHaa npousBOAUTENbHOCTD
CWS coctasnser 10 500 nomTukoB B uyac
(mo 6 UMKIOB B MMHYTY), C BO3MOMHOCTbIO
Hapesku npoaykToB AnunHon oT 30 fo 70 cm u
O[HOBPEMEHHOW 3arpy3Ku ABYX KYCKOB MACa.

4.0numAanepepacnpeneneHna 0TX0[0B

Onumsa nepepacnpefeneHnsa OTXOL0B

Mo3BonAeT ONMTMMM3MPOBATHb NpoLecc
peaKm C MaKCMMalbHbIM BbIXO40M I'IpOJJ,yKLLVIM
OnAa obecneyeHns pe3kM C MUHUMASIBHBIM UK
HyNeBbIM KOIMYECTBOM OTXO0B.
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NOPUMOHHAA MALLVHA O/TA HAPE3KW BECKOCTHOTO CBEMXETO MACA C KOHTPOJIMPYEMbBIM BECOM

+__ 5 [pocrora
te=e Ae3nHbeKLMm
MatuvHy MOXHO MOMHOCTbIO OTKPbITh
Ana obecrneyeHna HeobxoaMMOro AOCTyNa npu
npoBeAeHUN ONepaLmiiNno OUNCTKe, fe3nHdeKLmum
U TEXHUUECKOMY 0BC/TYKMBAHWIO.

TeX06CNyKMBaHUA U

6. DKOHOMUA BpEMEHW Ha MEXAHUYECKY 10

perynvpoBky

PeuenTbl MOXHO flerko 3ajaeaTb C
MOMOLLbIO  NpPOrpaMMHOro  obecrneyeHus.
DKOHOMbTE BPpEMA 3a CYET MNOTHOTO UCK/TKOYEHUA
PYYHbIX HACTPOEK MALLMHbI 1 B6bICTPO ONpobyiiTe
HOoBble  peuenTbl  6e3  Heo6XO4MMOCTM
YyCTaHaBMMBaTb WM 3aKa3blBaTb HOBble WK
cnewuunanbHble AeTanm.

/,'\\ 7.Topaep>KKa v CTaTUCTMKA B peXxnme
%’ peanbHoro BpemeHu
bnarogapa nopkniouennio K MHTepHety CWS
MOXET B peaslbHOM BpEMEHW reHepupoBaThb
JaHHble MO CTaTUCTMKE MPOU3BOACTBA MPAMO
Ha BalleM KOMMblOTepe, a TaKXKe B pexume
peanbHOro BpemeHM obecrneuvBaTb [OCTYN K
TEXHWYECKOW MoAJepXKe ANA  COoKpalleHus
BPE€MEeHM NPOCTOA MALLUHbI.

8. PasnnuHble Kamepbl pe3ku Ana

ONTUMaNbHbIX pe3y/ibTaToB

CWS oCHallleH HEeCKOMTbKUMM
KamMepamu pe3Ku, pa3paboTaHHbIMK A4
obecrneyeHna HawWnyyllero pesynbraTa npu
pe3ke 06pabaTbiBAEMOro NpoayKTa.

Via Salvo D'Acquisto, 2/c / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com
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PORCIONADORA DE PESO CONTROLADO PARA CARNE FRESCA DESHUESADA

R

OO
CWS

Cortadora de peso controlado para
carne fresca deshuesada disenada
y fabricada para garantizar la
precision del peso.

Ideal cuando se requieren porciones de
peso precisas. Minimo desperdicio y alta
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fe) Datos Técnicos
) CWS 300 CWS 700
JUITEEED BELT Height 1627 mm / 64" 1659 mm / 65.3"
/// z T i Width 3451 mm / 135.9" 4351 mm/171.3"
3¢ m o | D _ I Depth 1158 mm / 45.6" 1158 mm / 45.6"
o] o = =8 3f gb Weight 1510 Kg / 33291bs 1800 Kg / 39683 Ibs
= il m' ' '° =l L Motor Power 6 Kw 5 Kw
‘ Maximum Diameter allowed 200 mm / 9.84" 200 mm / 9.84"
INFEED Maximum loading lenght 300 mm / 21.65" 700 mm / 27.56"
Operator contraol circuit 24\ 24\
Air consumption 1000 I/min 1000 I/min
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Via Salvo D'Acquisto, 2/c / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com

1. Precision extrema
)@ La CWS garantiza un peso y un grosor
constantes de los cortes (+ 3 g). Inde-
pendientemente del peso de referencia), para

obtener porciones precisas de carne fresca sin
hueso, liberada en una pieza compacta.

2. Ajustes avanzados de las recetas para
obtener el maximo rendimiento
= La CWS permite programar pesos obje-
tivo variables de los cortes dentro de la misma
pieza de carne mediante un sencillo ajuste de
software para obtener el maximo rendimiento
del producto.

(N) 3. Productividad probada

\ La CWS tiene una capacidad maxima de
corte de 10 500 lonchas por hora (hasta 6 ciclos
por minuto), con capacidad para cortar produc-

tos de 30 a 70 cm de longitud y para cargar dos
piezas de carne al mismo tiempo.

4. Opcion de redistribucion del
desperdicio
La opcion de redistribucion de los des-

perdicios permite optimizar el proceso de corte
con el maximo rendimiento, para un corte con
desperdicio cero o minimo.
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PORCIONADORA DE PESO CONTROLADO PARA CARNE FRESCA DESHUESADA

+ 5. Facil mantenimiento y desinfeccion
+'\-;/' La maquina esta totalmente abierta
y es accesible para las operaciones de
limpieza, desinfeccion y mantenimiento.

cos

Las recetas se pueden configurar facil-
mente a través del software. Ahorre tiempo
evitando cualquier ajuste manual de la maquina
y pruebe rapidamente nuevas recetas sin tener
que instalar o pedir piezas nuevas o especiales.

g 6. Ahorra tiempo en los ajustes mecani-

&=, 7. Asistenciay estadisticas en tiempo
~
e real
Gracias a la conexion a Internet, la CWS puede
generar estadisticas de produccion en tiem-
po real directamente en su PC y proporcionar
asistencia en directo para reducir el tiempo de
inactividad.

8. Diferentes camaras de corte para

una resultado optimal.

CWS esta equipado con varias camaras
de corte. Disenado para garantizar el mejor

resultado posible en el corte del producto a
procesar.

Visit our website




PORTIONIERMASCHINE ZUM GEWICHTSGENAUEN SCHNEIDEN FUR
FRISCHES FLEISCH OHNE KNOCHEN

OO
CWS

Schneidemaschine fur frisches Fleisch
ohne Knochen, entwickelt und hergestellt,
um hohe Gewichtsgenauigkeit zu
gewahrleisten.

T
71/// 1
77171 111

Ideal, wenn genaue Gewichtsportionen
erforderlich sind. Minimaler Abschnitt und
hohe Produktionsleistung.
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Technische Daten
L CWS 300 CWS 700
Height 1627 mm / 64" 1659 mm / 65.3"
OUTFEED BELT
/ Width 3451 mm / 135.9" 4351 mm/171.3"
/ PR e [j 1 Depth 1158 mm / 45.6" 1158 mm / 45.6"
B - AL AT ol o e Weight 1510 Kg / 33291bs 1800 Kg / 39683 Ibs
i ft = ] 28 g b
2 T8 8= == = Motor Power 6 Kw 5 Kw
| o
! L j—a—‘ ' ' Maximum Diameter allowed 200 mm / 9.84" 200 mm / 9.84"
Maximum loading lenght 300 mm / 21.65" 700 mm / 27.56"
INFEED
Operator contraol circuit 24\ 24\
Air consumption 1000 I/min 1000 I/min
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Via Salvo D'Acquisto, 2/c / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com

1. Extreme prazise

)@ Die CWS garantiert ein konstantes
Scheibengewicht und eine konstante

Scheibendicke (= 3 g), unabhangig vom Zielgewicht,

fir exakte Portionen von knochenlosem

Frischfleisch, das nach dem Schneideprozess als

kompaktes Stlck abgefihrt wird.

]

2. Erweiterte Programmeinstellungen fir
maximale Leistung

Fur eine optimale Produktnutzung
konnen mit der CWS variable Zielgewichte von
Scheiben innerhalb eines Fleischstiicks Uber
eine einfache Softwareeinstellung programmiert

werden.
Q 3. Bewahrte Produktionsleistung

\ Die  CWS hat  eine maximale
Schneidekapazitat von 10.500 Scheiben pro
Stunde (bis zu 6 Zyklen pro Minute) und kann bis
zu zwei Teilsticke mit einer Lange von 30 bis 70
cm gleichzeitig schneiden.

4,  Option  Abschnitt-Umverteilung
@ Die  Option  Abschnitt-Umverteilung

ermoglicht  die  Optimierung  des
Schneidprozesses bei maximaler Produktausbeute
fur einen minimalen oder auch abschnittfreien
Schnitt.
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PORTIONIERMASCHINE ZUM GEWICHTSGENAUEN SCHNEIDEN FUR FRISCHES FLEISCH OHNE KNOCHEN

+ 5. Einfache Wartung und Reinigung
+§=# Die Maschine kann fir Reinigungs-,

\V Desinfektions- und  Wartungsarbeit-
en vollstandig gedffnet werden und ist rundum
zuganglich.

Zeit  bei mechanischen

6 Spart
g Einstellungen
Schneideprogrammekonneneinfachiberdie

Softwareeingestelltwerden. Sparen Sie Zeit,indem
Sie keine manuellen Maschineneinstellungen
vornehmen missen und probieren Sie schnell
neue Programme aus, ohne neue oder spezielle
Teile installieren oder bestellen zu mussen.

&=, 7. Unterstitzung und Statistiken in
= e
e’ Echtzeit

Dank einer Internetverbindung kann die CWS
Produktionsstatistiken in Echtzeit direkt auf
lhrem PC erstellen und Live-Support bieten, um
Ausfallzeiten zu reduzieren.

8. Verschiedene Schneidkammern fiir

optimale Ergebnisse

Der CWS ist mit mehreren
Schneidkammern  ausgestattet, die das
bestmogliche Ergebnis beim Schneiden des zu
verarbeitenden Produkts garantieren.

o

Visit our website




MACHINE A PORTIONNER A POIDS CONTROLE POUR LA VIANDE FRAICHE DESOSSEE

OO
CWS

Coupeur a poids controlé pour la
viande fraiche désossée, concue et
fabriquée pour garantir la précision
du poids.

Idéal lorsque des portions de poids précises
sont nécessaires. Peu de déchets et
productivité élevée.

- "
177171 11

; 17717 111 -~

1711 111 -

1359]
351

> &,

5435

[214]

[196] [1183]
497 295 N
‘ 285, - 1
o] | i fle=
J B K 1 B 16
z — [T
L = B3 8% q
o ‘ JI.‘ y B
X S ! S
jss) Données techniques
) ] CWS 300 CWS 700
OQUTFEED BELT Height 1627 mm / 64" 1659 mm / 65.3"
// — | Width 3451 mm / 135.9" 4351 mm/171.3"
o Depth 1158mm /456 1158mm /456
e — = =] % 38 55 Weight 1510 Kg / 3329 1bs 1800 Kg / 39683 Ibs
] ::H EH ° [ | Motor Power 6 Kw 5 Kw
L g v (I
‘ Maximum Diameter allowed 200 mm / 9.84" 200 mm / 9.84"
INFEED Maximum loading lenght 300 mm / 21.65" 700 mm / 27.56"
Operator contraol circuit 24\ 24\
Air consumption 1000 I/min 1000 I/min
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1. Une précision extréme
)@ CWS garantit un poids et une épais-
seur de tranche constants (+ 3 g quel
que soit le poids de référence), pour des portions

précises de viande fraiche sans os, libérées en
une seule piece compacte.

2. Parameétres de recette avancés pour
une performance maximale
= Le CWS permet de programmer des
poids cibles variables de tranches au sein d'un
méme morceau de viande grace a un simple
réglage logiciel, afin de tirer le meilleur parti du
produit.

(N) 3. Une productivité éprouvée

\ Le CWS a une capacité de coupe
maximale de 10 500 tranches par heure (jusqu'a
6 cycles par minute), avec la possibilité de couper

des produits de 30a 70 cm de long et de charger
deux morceaux de viande en méme temp.

4. Option de redistribution des déchets
L'option de redistribution des déchets
permet d'optimiser le processus de

coupe avec un rendement maximal, pour une
coupe avec un minimum ou zéro déchets.
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MACHINE A PORTIONNER A POIDS CONTROLE POUR LA VIANDE FRAICHE DESOSSEE

+ 5. Entretien et désinfection faciles
"’Q\—.' La machine est entiérement ouverte
v/ et accessible pour les opérations de
nettoyage, d'assainissement et de maintenance.

6. Gain de temps sur les réglages
mécaniques

Les recettes peuvent étre facilement
définies par le logiciel. Gagnez du temps en
évitant tout réglage manuel de la machine et
essayez rapidement de nouvelles recettes sans
avoir a installer ou @ commander des piéces
nouvelles ou spéciales.

Q 7. Assistance et statistiques en
o &
® temps réeel
Grace a la connexion Internet, CWS peut générer
des statistiques de production en temps réel
directement sur votre PC et fournir une assis-
tance en direct pour réduire les temps d'arrét.

8. Différentes chambres de coupe
@ pour des résultats optimaux.

Le CWS est équipé de plusieurs
chambres de coupe concues pour garantir le

meilleur résultat possible lors de la coupe du
produit a traiter.

Visit our website




MAQUINA DE PORCIONAMENTO DE PESO CONTROLADO PARA
CARNE FRESCA SEM 0SSO

BN

OO
CWS

Cortador de fatias de peso controlado
para carne fresca sem 0sso, concebido
e fabricado para assegurar a precisao
de peso.
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Ideal guando sao necessarias porcoes
precisas de peso. Minimo desperdicio e alta
produtividade.
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fig Dados Técnicos
CWS 300 CWS 700
JUITEEED BELT Height 1627 mm / 64" 1659 mm / 65.3"
/ : — Width 3451 mm/135.9" 4351 mm/171.3"
o Depth S8 mm /456 1158 mm /456
o = =8 3z 5 Weight 1510 Kg / 33291bs 1800 Kg / 39683 Ibs
] il i ) & = | Motor Power 6 Kw 5 Kw
| - - L Y ¥ 1
‘ Maximum Diameter allowed 200 mm / 9.84" 200 mm / 9.84"
INFEED Maximum loading lenght 300 mm / 21.65" 700 mm / 27.56"
Operator contraol circuit 24\ 24\
Air consumption 1000 I/min 1000 I/min
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1. Extrema precisao
)@ A CWS garante uma fatia de peso e

espessura constantes (+ 3 g). Inde-
pendentemente do peso de referéncia), para
porcoes precisas de carne fresca sem 0sso,
libertadas numa peca compacta.

2. Definicoes avancadas de receitas
para um desempenho maximo

A CWS permite que pesos-alvo variaveis
de fatias dentro do mesmo pedaco de carne
sejam programados através de um simples
ajuste de software para obter o maximo do
produto.

(N) 3. Produtividade comprovada

\ A CWS tem uma capacidade maxima de
corte de 10.500 fatias por hora (até 6 ciclos por
minuto), com a capacidade de cortar produtos

de 30 a 70cm de comprimento e de carregar
dois pedacos de carne ao mesmo tempo.

4, Opcao de redistribuicao de residuos
A opcao de redistribuicao de residuos
permite otimizar o processo de corte

com o maximo rendimento, para um corte
minimo ou nulo de residuos.
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MAQUINA DE PORCIONAMENTO DE PESO CONTROLADO PARA CARNE FRESCA SEM 0SS0

+ 5. Facil manutencao e higienizacao
+’\?/’ A maquina é totalmente aberta e

acessivel para operacoes de limpeza,
higienizacao e manutencao.

As receitas podem ser facilmente defi-

nidas através do software. Poupe
tempo evitando qualquer configuracao manual
da maquina e experimente rapidamente novas
receitas sem ter de instalar ou encomendar
pecas novas ou especiais.

g 6. Poupe tempo nos ajustes mecanicos

=, 7. Apoio e Estatisticas em tempo real
() s

% Gracas a ligacao a Internet, a CWS pode
gerar estatisticas de producao em tempo real
diretamente no seu PC e fornecer-lhe apoio em
direto para reduzir o tempo de inatividade.

8. Diferentes camaras de corte para
@ um resultado 6timo.

O CWS esta equipado com varias
camaras de corte concebido para garantir o

melhor resultado possivel no corte do produto
a processar.

Visit our website
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// x — Width 3451 mm /135.9" 4351 mm /171.3"
T mennEE ] Depth TS8mm /456 1158 / 456
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:él o = i Weight 1510 Kg / 33291bs 1800 Kg / 39683 Ibs
= il i )l e Y Motor Power 6 Kw 5 Kw

| - = L L 1
‘ Maximum Diameter allowed 200 mm / 9.84" 200 mm / 9.84"
INFEED Maximum loading lenght 300 mm / 21.65" 700 mm / 27.56"
Operator contraol circuit 24\ 24\
Air consumption 1000 I/min 1000 I/min
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