GLOBALLY RAISING THE STANDARDS OF FOOD THROUGH THE ART OF SLICING

ST200

Table Top strip
cutter/tenderizer




CUBETTATRICE/INTENERITRICE

ST200

Compatta, robusta, essenziale, la
soluzione ideale per chi desidera una
piccola macchina affidabile, versatile
e facile da igienizzare.

Cubettatrice e inteneritrice per prodotto
fresco senz'osso.
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wn | Height 494 mm / 19.54"
] Width 1038 mm / 40.85"
886
Depth 371 mm / 146"
oo al Weight 80 Kg-176.37 b
Motor Power 0.4 Kw
Maximum cutting width 200 mm / 7.87"
| il = Minimum strip thickness (5mm pitch) 5mm-0.2"
L {0k i Working speed 0.245m/sec
Overall dimension with basement 1038x553,5x995

(WxDxH} *OPTIONAL 40.85x21.79x39.17
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ST200

CUBETTATRICE/INTENERITRICE

1. Perfetto per ristoranti, catering o

macellerie

ST200 puo essere convertita in pochi
secondi da una macchina per la produzione di
strisce o cubetti di prodotto fresco senz'osso a
macchina inteneritrice, senza che sia richiesto
alcun utensile.

+

+e=% 2. Facile accesso per la manutenzione
\/ e sanificazione

Facile igienizzazione senza attrezzi grazie
alminimoingombrosultavolo,pienoaccessoaiset
di taglio o intenerimento sia per la pulizia
che per la sostituzione.

3. Buona capacita di taglio
\ e intenerimento della carne

Grande capacita di taglio e intenerimento senza
necessita di raffreddare o preparare il prodotto
prima della lavorazione.

4. Facile da usare
E User-friendly, non & necessario un
tecnico specializzato Grasselli per il pri-

mo utilizzo.

5. Posiziona la macchina ovunque tu

voglia

Aggiungendo 'opzionale basamento in
acciaio inox dedicato, ST200 puo essere trasfor-
mata in una macchina indipendente, facile da
spostare nell'area di lavoro, senza bisogno di
collegamento pneumatico.
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TABLE TOP STRIP CUTTER/TENDERIZER

Compact, steady, essential, the ideal
solution for anyone who wishes for

a reliable, versatile, easy to sanitize
small machine.

Strip cutter for fresh boneless products.
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] Width 1038 mm / 40.85"
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Depth 371 mm / 146"
oo al Weight 80 Kg-176.37 b
Motor Power 0.4 Kw
Maximum cutting width 200 mm / 7.87"
| il = Minimum strip thickness (5mm pitch) 5mm-0.2"
L {0k i Working speed 0.245m/sec
Overall dimension with basement 1038x553,5x995
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ST200

TABLE TOP STRIP CUTTER/TENDERIZER

1. Perfect for restaurants, catering
companies or butchers
ST200 can be converted in a few

seconds from a machine for the production of
strips and cubes of fresh boneless products
into a tenderizer without the need of any tool.

+ 2. Easy access for maintenance and
+e==# sanitation

\V/ Easy sanitation thanks to the
minimum footprint on table and tool-free,
full access to the cutting or tenderizing sets
for either cleaning or replacement.

3. Great capacity for cutting and ten-
('Q derizing meat

High capacity for both slicing and ten-
derizing without the need to trim or chill the
product before processing.

4. Intuitive to use
User-friendly, no need of any skilled
Grasselli technician for the start up.

By adding the dedicated optional

stainless steel basement, ST 200 can
be transformed into an independent machine,
easier to move within the processing area, with
no pneumatic connection needed.

@ 5. Put the machine wherever you want
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MALLNHA OJTA HAPESKN HA KYBUKW M TEHLEPNSALNIN MACA

KomnakTHas, npo4yHas U npocTtas:
npeanbHoe pelleHne gns Tex,

KOMY HY)XHa He60/ibluas MalLKHa,
HageXHas, yHuBepcanbHas u nerko
nogparLwascs gesnHgexkumu.

MalnHa ans Hape3Ku Ha KyOuKn 1
TeHAepm3aLMmM CBEXEro HeCKOCTHOro

MACAa.
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ST200

MALUWNHA ONAHAPESKN HA KYBUKW N TEHOAEPU3ALNW MACA

1. UpeanbHO nogxoauT Ans pecTopaHoB,
npegnpuaTM 06LW,EeCTBEHHOIO MUTAHUA U
MSACHbIX MarasmHoB
ST200 MOXHO 32 CYUTaAHHbIE CEKYH[bl MPEBPATUTbL 13
MalWWHbl 415 NPOU3BOACTBA JIOMTUKOB MM KyOMKOB
HEeCKOCTHOIO CBEXEro Msca B MalWWHy Ans, Npuyem
ANs 3TOro He TpebyeTcs HUKAKMX WMHCTPYMEHTOB.

+ 2. /lerkuin gocTyn gns TEXHUYECKOTo
+ea=2 o6cnyxuBaHNs U fe3nHbeKLUm

\V/ MpocTtas aesvHdeKyms 6e3 ncnonb3oBaHus
VHCTPYMEHTOB 6narofapsi MMHUManbHbIM rabaputam
cTona, MOMHbIA AOCTYN K KOMMAEeKTaM Pe3Kku Wan
TeHAepM3aUumMmn Kak aast OYMCTKM, Tak 1 A1 3aMeHbl.

3. BbicoKas pexxyuwias U TeHaepusmpytoLuias
BN CnocobHOCTb

BbicoKast pexylias u TeHaepu3npyroLlas cnocobHOCTb
6e3 HeobXOAMMOCTY OXNAXAEHUS WMAN MOLrOTOBKM
npoayKTa neped 0bpaboTkol.

4. [pocTOoTa B UCMOJIb30BaHUM

MawwvHa  9BNSeTCs  APYKECTBEHHON K

nonb3oBaTeNto, AN ee NepBoro NpUMeHeHuns
He TpebyeTcs cneunanncT no obopyaosarnto Grasselli.

5. PacnonoxuTe MaLWunHy B
nwbom ypobHoM pgnd  Bac  MecTe
Bllpn YyCTaHOBKe OMUMOHANBLHOTO

CheuranbHOro OCHOBAHUS M3 HepXaBelolen cTanu
ST200 moxeT ObITb npeobpa3oBaHa B OTAENbHO
CTOSILLYIO MallWHY, KOTOPYK NEerko mnepeMewiatb Mo
paboueil 30He, 6e3 HeobxoaAMMOCTY NOAKMOYEHNS K

Marmcrtpanmnm CKatoro Bo3ayxa.
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CUBETEADORA/ABLANDADORA

Compacta, robusta, esencial, la
solucion ideal para quienes desean
una maquina pequena, fiable, versatil
y facil de desinfectar.

Maquina para cortar en cubos y ablandar el
producto fresco deshuesado.
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Motor Power 0.4 Kw
Maximum cutting width 200 mm / 7.87"
| il = Minimum strip thickness (5mm pitch) 5mm-0.2"
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1. Perfecta para restaurantes, empresas de

catering o carnicerias

La ST200 puede pasar en segundos de una
maquina para cortar en tiras o cubos el pro-
ducto fresco deshuesado a una maquina
ablandadora, sin necesidad de herramientas.

+ 2. Facil acceso para el mantenimiento y la
+'\-./’ desinfeccion

v Facil limpieza sin herramientas gracias al
minimo espacio de la mesa, acceso total a los kits de
corte o de piezas para su limpieza y sustitucion.

3. Buena capacidad de corte y ablandamiento
\ de la carne

Gran capacidad de corte y ablandamiento sin necesidad
de enfriar o preparar el producto antes de procesarlo.

4, Facil de usar
Es facil de usar, no se necesita un técnico espe-

cializado de Grasselli para su puesta en funcio-
namiento.

5. Coloque la maquina donde quiera
Anadiendo la base opcional de acero inoxidable,
la ST200 puede transformarse en una maquina

independiente, facil de mover por el area de trabajo, sin
necesidad de conexion neumatica.
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CUBETEADORA/ABLANDADORA
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Kompakt, robust, unverzichtbar - die
ideale Losung fur alle, die eine kleine,
zuverlassige, vielseitige und leicht zu
reinigende Maschine suchen.

Maschine zum W{rfelschneiden und
Weichmachen von frischem Produkt ohne

WURFELSCHNEIDER/WEICHMACHER

Knochen.
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Technische Daten

ST200
Height 494 mm / 19.54"
Width 1038 mm / 40.85"
Depth 371 mm / 146"
Weight 80Kg-176.371b
Motor Power 0.4 Kw
Maximum cutting width 200 mm / 7.87"
Minimum strip thickness (5mm pitch) 5mm-0.2"
Working speed 0.245m/sec
Overall dimension with basement 1038x553,5x995

(Wx DxH) *OPTIONAL

40.85x21.79x39.17
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ST200

WURFELSCHNEIDER/WEICHMACHER

1. Ideal fiir Restaurants, Caterer oder
Metzgereien
Der ST200 lasst sich in Sekundenschnelle von

einer Maschine zur Herstellung von Streifen oder
Wirfeln aus knochenlosem  Frischfleisch in  eine
Weichmacher-Maschine  umwandeln, ohne  dass
Werkzeuge erforderlich sind.

+
+4==# 2. Einfacher Zugang fiir Wartung und Reinigung
\V Einfache, werkzeuglose Reinigung durch
minimalen Platzbedarf auf dem Tisch, voller Zugang
zu den  Schneid-oder  Weichmachersatzen  fir
Reinigung und Austausch

3. Gutes Schneiden und Weichmachen von
\ Fleisch

Hohe Schneide- und Weichmacherleistung ohne die
Notwendigkeit, das Produkt vor der Verarbeitung zu
kihlen oder vorzubereiten.

4. Einfach zu bedienen

Esist benutzerfreundlich, fir die erste Anwendung

ist  kein  spezialisierter  Grasselli-Techniker
erforderlich.

5. Stellen Sie die Maschine auf, wo immer
@ Sie wollen!

Mit dem optionalen Sockel aus rostfreiem Stahl
kann die ST200 in eine freistehende Maschine verwandelt

werden, die sich leicht im Arbeitsbereich bewegen lasst,
ohne dass ein pneumatischer Anschluss erforderlich ist.
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CUBEUSE/MASSEUR

ST200

Compacte, robuste, essentielle, c'est la
solution idéale pour ceux qui souhaitent
avoir une petite machine fiable,
polyvalente et facile a assainir.

Cubeuse et masseur pour produits frais

désosseés.
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1. Parfaite pour les restaurants, les traiteurs

ou les bouchers

La ST200 peut étre convertie en quelques
secondes d'une machine destinée a produire des
bandes ou des cubes de produits frais désossés en
une machine a masser la viande, sans aucun outil

+_, 2. Accés facile pour I'entretien et la désinfection
\V/ Nettoyage facile et sans outil grace aux di-
mensions d'encombrement réduites sur la table,
accés complet aux ensembles de coupe ou mas-
sage pour le nettoyage et le remplacement.

3. Bonne capacité de découpe et massage de la
(:} viande

Grande capacité de coupe et de massage sans
qu'il soit nécessaire de refroidir ou de préparer le produit
avant le traitement.

4, Facile a utiliser

Elle est conviviale, aucun technicien spécialisé

de Grasselli n'est nécessaire pour la premiére
utilisation.

5. Positionnez la machine ol vous voulez

En ajoutant la base en acier inoxydable dédiée

en option, la ST200 peut étre transformée en
une machine autonome, facile a déplacer dans la zone
de travail, sans besoin de connexion pneumatique.
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CUBEUSE/MASSEUR
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CORTADOR DE CARNE EM CUBOS/AMACIADOR DE CARNE

Compacto, robusto, essencial, a solucao
ideal para os que querem uma maquina
pequena, fiavel, versatil e facil de
higienizar.

Cortador de carne em cubos e amaciador de
carne para produtos frescos sem 0sso.
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ST200

CORTADOR DE CARNE EM CUBOS/AMACIADOR DE CARNE

1. Perfeito para restaurantes, fornecedores de
@ refeicoes ou acougueiros

O ST200 pode ser convertido em segundos
de uma maquina para produzir tiras ou cubos de

produto fresco sem 0sso para uma maquina de
amaciar, sem necessidade de ferramentas.

+4== 2. Facil acesso para manutencao e higienizacao

\v/ Higienizacao facil sem ferramentas devido ao
espago minimo que ocupa na mesa, acesso total aos
conjuntos de corte ou de amaciamento tanto para
limpeza como para substituicao.

3. Boa capacidade de corte e amaciamento da
RN carne

Alta capacidade de corte eamaciamento sem necessidade
de arrefecer ou preparar o produto antes do processa-
mento.

4, Facil de usar
E de facil utilizacao, nao é necessario nenhum

técnico especializado da Grasselli para a primeira
utilizacao.

5. Posicione a maquina onde quiser
Ao adicionar a base opcional dedicada de aco
inoxidavel, 0 ST200 pode ser transformado numa

maquina autéonoma, facil de deslocar na area de trabalho,
sem necessidade de ligacao pneumatica.
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