GLOBALLY RAISING THE STANDARDS OF FOOD THROUGH THE ART OF SLICING
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SCOTENNATRICE E ASPORTATRICE DI MEMBRANE AUTOMATICA

NAB 520 / 520 M

Scotennatrice e asportatrice di

e v
e

membrane totalmente automatica _,
per soluzioni in linea. 3
Accuratezza e precisione anche conitagli ~  “SlaeeuGiiiin
pit delicati di carne suina e pollame.
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Dati Tecnici
NAB 520 NAB 520 M
, F{ 1 Height 1249 mm / 49.2 2148 mm / 49.13"
— =ly== Width 971 mm / 38.2" 960 mm / 37.8"
o — _= . Depth 2137 mm / 84,1" 2138 mm / 84.17"
) - - Weight 480 Kg -1.0581bs 450 Kg - 992 Ibs
= = l; == Motor Power 1,8 Kw 2.2 Kw
=
(S v Noise Level 75db 75db
Maximum working width 520 mm / 20.47" 520 mm / 20.47"
Operator Control Circuit 2LV 24V
Air Consumption (M version) 42 |t/min 140 It/min

AYGCRASSELL/



-

)

ay

Via Salvo D'Acquisto, 2/c / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com

1. Scotennatura e rimozione di
membrane efficienti
Grazie al nastro d'ingresso regolabile

in relazione alle lame e al rullo dentato, NAB520
assicuraoperazionidi scotennatura e rimozione
di membrana perfette.

2. Soluzione in linea
Grazie all'alimentazione totalmente
automaticasiainingressocheinuscita,

NAB 520 é la soluzione automatizzata ideale
per una lavorazione in linea, completa di nastro
d'uscita regolabile in altezza.

3. Durata superiore
Rullo dentato esclusivo realizzato con

acciaio speciale ad alta resistenza per
una maggior durata ed efficienza costante nel
tempo.

4. Pulizia facile e approfondita

Y
"’Q\—/’ Design all'avanguardia con saldatu-

\4

ra continua ed angoli arrotondati per

assicurare maggiore igiene senza l'ausilio di
utensili. | nastri trasportatori possono essere
aperti per un lavaggio perfetto e una migliore
igienizzazione.

NAB 520 / 520 M

SCOTENNATRICE E ASPORTATRICE DI MEMBRANE AUTOMATICA

5. Massimizza la tua produttivita
('Q Diverse tipologie di rulli di pressatura

prodotto controllati pneumaticamente
e regolabili in altezza.

6. Facile accesso per la
X manutenzione
Tutte le  principali  componenti

meccaniche ed elettriche sono accessibi-
li attraverso due pannelli laterali, facilitan-
do eventuali operazioni di manutenzione.

7. Costruzione solida

Il basamento della macchina é realiz-

zato totalmente in acciaio inox extra-
spesso, testato e certificato non radioattivo.

8. Modello DD disponibile
@ Il modello Grasselli NAB 520 DD e sta-
to sviluppato specificatamente per

la scotennatura e la rimozione di grasso ad
uno spessore predeterminato, con il massimo
dell'efficienza e controllo di resa, ideale per
carni suine come lombi di maiale, pancetta e
spalle.
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AUTOMATIC DERINDER AND MEMBRANE SKINNER

NAB 520 / 520 M

///////‘}////
Fully automatic derinder and e
membrane skinner for in-line ' y 4
. =
solutions F

Accuracy and precision with even the most
delicate cuts of pork meat and poultry.
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Technical Data

NAB 520 NAB 520 M
. F{W Height 1249 mm / 49.2 2148 mm / 49.13"
— == i == Width 971 mm / 38.2" 960 mm / 37.8"
o o — == . Depth 2137 mm / 84,1" 2138 mm / 84.17"
Weight 480 Kg - 1.058 Ibs 450 Kg - 992 Ibs
= = l; == Motor Power 1,8 Kw 2.2 Kw
E_J_.‘__;__QL_.J Noise Level 75db 75db
Maximum working width 520 mm / 20.47" 520 mm / 20.47"
Operator Control Circuit 2LV 24V
Air Consumption (M version) 42 |t/min 140 It/min
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1. Efficient skinning and derinding
@ Thanks to the adjustable infeed belt in

relation to blade and toothroll NAB520
ensures perfect skinning and derinding opera-

tions.
With fully automatic infeed and out-

@ feed, NAB 520 is the ideal automated

solution for in-line processing, complete with

height-adjustable outfeed conveyor belt.

@ Exclusive toothroller made from spe-
cial high-resistance steel for greater

durability and constant efficiency over time.

2. In-line solution

3. Superior Durability

4. Easy and thorough cleaning

+
+amme Cutting-edge design with continuous
\v/ welding and rounded edges to ensure

greater hygiene without the need for any
tools. Conveyor belts can be opened for perfect
washing and improved hygiene.

NAB 520 / 520 M

AUTOMATIC DERINDER AND MEMBRANE SKINNER

(N} 5. Maximize productivity

A Product pressure roller with hydraulic
control, fully adjustable, and various
types of rubber rollers for all applications.

6. Easy access for maintainance
X All major mechanical and electrical
components are accessible through

two side panels, making access easier for
maintenance purposes.

7. Robust construction
@ Machine base made entirely in ultra-
thick, food-grade non-radioactive
stainless steel.

8. DD Model available
@ The Grasselli NAB 520 DD model is
designed specifically for the derinding

and removal of fat at a preset thickness, with
the maximum efficiency and output control,
for pork meats such as pork loin, bacon and
shoulder.
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ABTOMATUYECKAA MALWLWHA O1A Y AAJTEHNA TIJTIEHOK

NAB 520 / 520 M .

MoNHOCTbIO aBTOMaTUYECKOe aee

Vmecaip
peweHne anAaynaneHna nneHokK n . 4
KO>XU B COCTaBe JTIMHUMN. ¢
ToyHOCTb K dKKYPaTHOCTb Oa»KeE Mpn pa6OTe _________________
C CaMbIMW OENTMKATHbIMN KYyCKaMW CBUHWHbI U
MACA NTULbI.
2138 | 980
Bo6  B6A6 868
Max
% =\
Inlet L ]; \\ / \
e . e
= A .
% E .
442 i} q
1 1
TexHMUYecKue aaHHble
NAB 520 NAB 520 M
’ F{ | ama Height 1249 mm / 49.2 2148 mm / 49.13"
— =ly== Width 971 mm / 38.2" 960 mm / 37.8"
o — _= . Depth 2137 mm / 84,1" 2138 mm / 84.17"
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1. O¢pdekTnBHOE YyaaneHne KoXu u

nneHoK

bnaropaps BO3MOXHOCTM
perynMpoBKYM MOMOXKEHUA BXOLHOTO IEHTOYHOTO
TpaHcnopTepa B COOTBETCTBUM C MOMOXKEHWEM
HoXel v 3ybuaToro sana NAB520 obecneunsaet
vaeanbHoOe BbINOMHEHME onepauyii No yaaneHunio
KOXM W M/IEHOK.

2. PeweHune pna paboTbl B cocTaBe

NNHUK

bnaropaps NMOMHOCTbIO
aBTomMaTunyeckol nopave un Bbirpyske NAB 520
ABNAGTCA  WAEaNbHbIM  ABTOMATU3MPOBAHHbBIM
pelleHnemM 414 MCNonb30BaHWA B COCTaBe INMHUW,
YKOMMMEKTOBAHHbIM PErynpyemMbiM N0 BbICOTE
BbIXOAHbIM NEHTOYHbIM TPAHCNOPTEPOM.

3. YBeNMUEeHHbI CPOK CNYKObl

OKCKMIO3MBHBIN  3y6uaTbll  Ban U3

cneumnansHo BbICOKOMPOYHOM
cTanu  obecneuvBaeT  yBeMYeHWe — Cpoka
CNYXKObI M HEM3MEHHYI0 C TeYeHWEeM BpeMEHM
3 dEKTNBHOCT.

+q_, 4.TpocTas n rny6okas ouMcTKa
\/ CoBpeMeHHas KOHCTpYyKLMA C
3aKpyreHHbIMW  Yr7iaMu U HEemnpepbIBHbIMY
CBapHbIMM  WIBamy  obecneumBaeT  Nyulllyio
Ae3nHdekumio 6es3 MCMOMb30BaAHMA
MHCTPYyMeHTOB.  JIeHTOuUHble — TpaHCMopTepsl
MOXHO OTKpPbITb 1718 JOCTUKEHWUA ONTUMATbHbIX
pe3ynbTaToB MOWKM " NOBbILLIEHMS
3 dekTUBHOCTY fe3nHbeKLMN.

NAB 520 / 520 M

ABTOMATUYECKAA MALLMHA OTAYOANEHNA NJTEHOK

5. Hosenute no MaKCMMyMa
Q)NpPOM3BOANTENbBHOCTSD
BaLLiero 060pyaoBaHuMA

PasninuHble TUMbI perynmnpyembix no
BblCOTE PONMKOB C MHEBMATUYECKUM
NpMBOIOM ik npuK1Ma npoayKTa.
6. Nerkun joctyn ons
X TeXHUYECKOro 06C/yKMBaHWA
Bce  OCHOBHble  MexaHuueckme
3M1eKTpUYeckmne KOMMOHEHTbI AOCTYMHbI

nocne  CHATMA  [OBYX OOKOBbIX  MaHenew,
uTO  obneryaeT  MpoBefeHWE  BO3MOXHbIX
onepauuin Mno TeXHWUYeCcKoMy 06CIYKMBAHMIO.

7.HapexHaa KOHCTpyKuuA

CraHuHa MaLLIMHBI NOMHOCTbIO
M3roToBneHa 3 NpOBEPEHHOW
" CcepTUPMLMpOBAHHON B KayecTse

HepaaMOaKTUBHOW HepiKaBeloLlen cTanm ocobo
60/bLLIOV TONLLMHbI.

8. loctynHa mogens DD

Mogens Grasselli NAB 520 DD

pa3paboTaHa cneumansHo AN
yaANeHUA KOXM 1 XKMpa C 33aHHOW TOMLLMHOMN,
C MaKCMMarnbHOM 3¢ bEeKTUBHOCTBIO U KOHTPOEM
BbIXOAQ, W ABMAETCA WAEabHbIM pelleHneM
ANA Takux NPOAYKTOB M3 CBMHMHBI KaK Bblpe3Ka,
rPYAVHKA 1 OKOPOK.
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PELADORA Y DESVELADORAS AUTOMATICA

NAB 520 / 520 M .

Peladora y desveladoras totalmente e
automatica para soluciones en linea. '

Exactitud y precision incluso con los cortes
mas delicados de carne de cerdo v ave.
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Datos Técnicos

NAB 520 NAB 520 M
. F{W Height 1249 mm / 49.2 2148 mm / 49.13"
— == i == Width 971 mm / 38.2" 960 mm / 37.8"
o o — == . Depth 2137 mm / 84,1" 2138 mm / 84.17"
Weight 480 Kg - 1.058 Ibs 450 Kg - 992 Ibs
= = l; == Motor Power 1,8 Kw 2.2 Kw
E_J_.‘__;__QL_.J Noise Level 75db 75db
Maximum working width 520 mm / 20.47" 520 mm / 20.47"
Operator Control Circuit 2LV 24V
Air Consumption (M version) 42 |t/min 140 It/min
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1. Pelado y desvelado eficaz
Con su cinta de entrada ajustable en
relacion con las cuchillas vy el rodil-

lo dentado, la NAB520 garantiza unas oper-
aciones perfectas de pelado y eliminacion de
membranas.

2. Solucién en linea
Con su entrada vy salida totalmente
automaticas, la NAB 520 es la solu-

cion automatizada ideal para el procesamien-
to en linea, con una cinta de entrega de altura
ajustable.

3. Durabilidad superior
@ Exclusivo rodillo dentado fabricado con
acero especial de alta resistencia para
una mayor durabilidad y eficiencia constante.

+ 4, Limpieza facil y completa
+9mme Disero de vanguardia con cordon de

\V/ soldadura continuo y esquinas redon-
deadas para garantizar una mavyor higiene sin
necesidad de herramientas. Las cintas trans-
portadoras pueden abrirse para un lavado per-
fecto y una mejor desinfeccion.

NAB 520 / 520 M

PELADORA Y DESVELADORAS AUTOMATICA

5. Maximice su productividad
Q Diferentes tipos de rodillos de pren-
sado de productos controlados
neumaticamente v ajustables en altura.

6. Facil acceso para el
X mantenimiento
Todos los componentes mecanicos vy

eléctricos principales son accesibles a través de
dos paneles laterales, lo que facilita cualquier
operacion de mantenimiento.

7. Construccion solida
La bancada de la maquina esta fabri-

cada integramente en acero inoxidable
extragrueso, probado y certificado como no ra-
diactivo.

8. Modelo DD disponible
@ El modelo Grasselli NAB 520 DD se ha
desarrollado especificamente para el
desvelado vy la eliminacion de la grasa hasta un
grosor predeterminado, con la maxima eficacia

y control del rendimiento, ideal para la carne de
cerdo, como lomos, bacon v paletillas.

Visit our website
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AUTOMATISCHER ABSCHWARTER UND ENTVLIESER

NAB 520 / 520 M .

Vollautomatischer Abschwarter und e
Entvlieser fur Inline-Losungen. '

Genauigkeit und Prazision auch bei den
empfindlichsten Teilen von Schweinefleisch
und Geflugel.
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Technische Daten

NAB 520 NAB 520 M
. F{W Height 1249 mm / 49.2 2148 mm / 49.13"
— == i == Width 971 mm / 38.2" 960 mm / 37.8"
o o — == . Depth 2137 mm / 84,1" 2138 mm / 84.17"
Weight 480 Kg - 1.058 Ibs 450 Kg - 992 Ibs
= = l; == Motor Power 1,8 Kw 2.2 Kw
E_J_.‘__;__QL_.J Noise Level 75db 75db
Maximum working width 520 mm / 20.47" 520 mm / 20.47"
Operator Control Circuit 2LV 24V
Air Consumption (M version) 42 |t/min 140 It/min
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1. Effizienter Abschwarter und

Entvlieser

Mit seinem im Verhaltnis zu den
Messern und der Zugwalze verstellbaren

Einlaufband, gewahrleistet die NAB520 perfekte
Abschwart- und Entvliesvorgange.

@ Mit ihrem vollautomatischen Ein- und
hohenverstellbaren Auslauf ist die

NAB 520 die ideale automatisierte Losung fur

die Inline-Verarbeitung.
@ Zugwalze aus hochfestem Spezialstahl
fur eine noch langere Einsatzzeit und

konstanter Effizienz.

2. In-line Lésung

3. Lange Lebensdauer

+. 4. Einfache und griindliche Reinigung

+.\v/' Modernes Design mit durchgehenden

SchweiBnahten und abgerundeten

Kanten flir mehr Hygiene. Die Forderbander

konnen fur eine perfekte Reinigung geoffnet
werden.

NAB 520 / 520 M

AUTOMATISCHER ABSCHWARTER UND ENTVLIESER

5. Maximieren Sie Ihre
& ] Produktionsleistung

Verschiedene Typen von pneumatisch

gesteuerten und hohenverstellbaren

Andruckwalzen verfugbar.

6. Einfacher
X Wartung
Alle wichtigen mechanischen und

elektrischen Komponenten sind Uber zwei
Seitenwande zuganglich, was die

Wartungsarbeiten erleichtert.
@ Das Maschinengestell ist vollstandig
aus extra dickem und zertifiziertem

Edelstahl gefertigt.

8. DD-Modell verfiigbar
@ Das Modell NAB 520 DD von Grasselli
wurde speziell fir das hocheffiziente
Abschwarten und das Entfernen von Fett bis

Zugang fir die

7. Solide Konstruktion

zu einer bestimmten Dicke entwickelt. Ideal fir
Schweinefleisch wie z.B. Koteletts, Speck und
Schultern.
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EPLUCHEUSE ET DECOLLEUSE AUTOMATIQUE DE MEMBRANES

NAB 520 / 520 M

Eplucheuse et décolleuse de membranes

e v
e

entiérement automatique pour les 3 o
solutions en ligne. i
Précision et exactitude méme pour les coupes il
les plus délicates de viande de porc et de
volaille.
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NAB 520 NAB 520 M
s N Height 1249 mm / 49.2 2148 mm / 49.13"
— =ly== Width 971 mm / 38.2" 960 mm / 37.8"
o — _= . Depth 2137 mm / 84,1" 2138 mm / 84.17"
) - - Weight 480 Kg -1.0581bs 450 Kg - 992 Ibs
= = l; == Motor Power 1,8 Kw 2.2 Kw
[=
(S v Noise Level 75db 75db
Maximum working width 520 mm / 20.47" 520 mm / 20.47"
Operator Control Circuit 2LV 24V

Air Consumption (M version) 42 |t/min 140 It/min
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1. Epluchage et élimination de la

membrane efficaces

Grace a son ruban dalimentation
réglable par rapport aux lames et au rouleau
denté, le NAB520 assure la perfection des
opérations d'épluchage et d'élimination des
membranes.

2. Solution en ligne
Avec son entrée et sa sortie entiére-
ment automatiques, le NAB 520 est la

solution automatisée idéale pour le traitement
en ligne, avec un ruban de sortie réglable en
hauteur.

3. Durabilité supérieure
@ Rouleau denté exclusif fabriqué en acier
spécial a haute résistance pour une du-
rabilité supérieure et une efficacité constante.

+ 4, Nettoyage facile et complet
+omme Conception de pointe avec soudure
\V/ continue et coins arrondis pour as-

surer une meilleure hygiene sans outils. Les
rubans peuvent étre ouverts pour un lavage
parfait et une meilleure désinfection.

NAB 520 / 520 M

EPLUCHEUSE ET DECOLLEUSE AUTOMATIQUE DE MEMBRANES

5. Optimisez votre productivité
RN Différents  types  de  rouleaux

presseurs de  produits & commande
pneumatique et réglables en hauteur.

6. Accés facile pour la main-
X tenance

Tous les principaux composants
meécaniques et électriques sont accessi-
bles a travers deux panneaux latéraux, facili-
tant ainsi toute opération de maintenance.

7. Construction solide

Le banc de la machine est entiérement

fabriqué en acier inoxydable trés épais,
testé et certifié non radioactif.

8. Modéle DD disponible
Le modéle NAB 520 DD de Grassel-
li a été développé spécifiquement

pour I'épluchage et I'enlévement du gras a une
épaisseur prédéterminée, avec une efficacité
maximale et un controle du rendement, idéal
pour la viande de porc telle que les longes, le
bacon et les épaules.

Visit our website

GRASSELL/

Y OUR S LI CI NG E X PERTS




ESFOLADOR E ESCALADOR AUTOMATICO

NAB 520 / 520 M .

Esfolador e escalador totalmente aee

automatico para solucoes em linha. 3 i
. . ~ €
Cuidado e precisao mesmo com os cortes 3
mais delicados de carne de porco ede aves. i
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Dados Técnicos
NAB 520 NAB 520 M
, ﬁfg — Height 1249 mm / 49.2 21248 mm / 49.13"
— =ly== Width 971 mm / 38.2" 960 mm / 37.8"
o — _= . Depth 2137 mm / 84,1" 2138 mm / 84.17"
) - - Weight 480 Kg -1.0581bs 450 Kg - 992 Ibs
= = l; == Motor Power 1,8 Kw 2.2 Kw
=
(S v Noise Level 75db 75db
Maximum working width 520 mm / 20.47" 520 mm / 20.47"
Operator Control Circuit 2LV 24V
Air Consumption (M version) 42 |t/min 140 It/min
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Esfolamento e escalamento

@ eficientes
Com o seu tapete de alimentacao
ajustavel em relacao as laminas e ao rolo
dentado, o NAB520 assegura operacoes
perfeitas de esfolamento e escalamento.
@ Com a sua alimentacao totalmente
automatica de entrada e saida, o NAB
520 é a solucao automatizada ideal para o

processamento em linha, completo com um ta-
pete de entrega com altura regulavel.
feito de

3. Durabilidade superior
Rolo dentado exclusivo
aco especial de alta resisténcia

para uma durabilidade superior e eficiéncia
constante ao longo do tempo.

2. Solucao em linha

4, Limpeza facil e completa
Desenho de vanguarda com soldadura
continua e cantos arredondados para

\‘/’

assegurar uma maior higiene sem ferramentas.
Os tapetes transportadores podem ser abertos
para uma lavagem perfeita e uma melhor hi-
gienizacao.

NAB 520 / 520 M

ESFOLADOR E ESCALADOR AUTOMATICO

(;) Diferentestipos derolosde prensagem

de produtos com controlo pneumatico
e regulaveis em altura.

5. Maximize a sua produtividade

6. Facil acesso para manutencao

Todos o0s principais componentes
mecanicos e elétricos sao acessiveis
através de dois painéis laterais, facilitando
quaisquer  operacoes de  manutencao.

X

7. Construcao solida
A base da maquina é inteiramente feita
de aco inoxidavel extra-espesso, testa-
do e certificado como nao radioativo.
@ O modelo Grasselli NAB 520 DD foi
desenvolvido especificamente para
esfolar e remover gordura a uma espessura
pré-determinada, com a maxima eficiéncia e
controlo de rendimento, ideal para carne de

porco como lombos, toucinho e ombros de
porco.

8. Modelo DD disponivel

GRASSELL/
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NAB 520 / 520 M
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e
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) - - Weight 480 Kg -1.0581bs 450 Kg - 992 Ibs
= = l; == Motor Power 1,8 Kw 2.2 Kw
=
S T Noise Level 75db 75db
Maximum working width 520 mm / 20.47" 520 mm / 20.47"
Operator Control Circuit 2LV 24V
Air Consumption (M version) 42 |t/min 140 It/min

AYGCRASSELL/

Y OuR SLICING EXPERTS



NAB 520 / 520 M
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