GLOBALLY RAISING THE STANDARDS OF FOOD THROUGH THE ART OF SLICING

KSL CBU 3B

Horizontal Slicer for fresh
boneless meats
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TAGLIAFETTINE ORIZZONTALE PER CARNE FRESCA SENZ'0SSO
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KSL CBU 3B

Tagliafettine orizzontale per carne avicola per
tagliare e separare fette perfettamente parallele di

carne fresca senz'osso, grazie al Sistema multi-lama
Grasselli.

KSL CBU 3B taglia prodotti con una precisione senza pari,
separa automaticamente le fette in tre gruppi deviandole
poi su tre nastri d'uscita diversi.
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- P - Dati Tecnici
i ‘ KSL CBU 3B AL3
‘ Heigh 14 / 55.5" 14 / 55.5"
| " Inﬂﬂﬁﬂﬂlln il eight 03 mm /555 09 mm / 55.5
HHUI]HHII Width 1780 mm / 70.1" 2060 mm / 81.1"
i ot 1000 ﬂiﬂ 0000 14 Depth 2370 mm / 93.3" 4002 mm /157.6"
U0 00 010 000 MDD} <3222 Weight 860 Kg / 1896 Ibs 532Kg / 1173 Ibs
s I
LE i ”0” e Motor Power 5 Kw TKw
filg nYu ot .
Noise Level 71db 71db
- . . . "
J \ ;J Maximum working width 350 mm / 13.78
‘ Maximum slicing pitch 100 mm / 3.94"
| Minimum slicing pitch 2.5mm/0.9"
L Operator control circuit 2LV
o Air consumption 200 I/min
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AYCRASSELL!

1. Unita per petto di pollo per una
@ lavorazione ottimizzata

KSL CBU 3B é in grado di tagliare
prodotto fresco o cotto, a temperatura posi-
tiva in fette perfettamente parallele grazie al
Sistema multi-lama Grasselli, consentendo poi

di separarle su tre diversi nastri di uscita secon-
do la quantita desiderata.

2. Facilmente regolabile per prestazio-
X ni ottimali

| parametri di taglio possono essere facil-
mente riadattati per ottenere il miglior
risultato anche con prodotti particolar-
mente delicati. Lo spessore della prima
fetta a contatto con il nastro di uscita puo
essere corretto velocemente tramite una leva.

3. Una soluzione flessibile

Il prodotto pud essere tagliato sia in

due che in tre fette mantenendo il
prodotto per intero sul nastro d'uscita inferiore,
oppure e possibile tagliare il prodottoin pitfette,
posizionare un numero desiderato di fette sul
nastro d'uscita inferiore, un numero desiderato
di fette sul nastro d'uscita intermedio e aspor-
tare l'ultima fetta fuori standard sul nastro d'us-
cita superiore. Pit configurazioni sono disponi-
bili a seconda dei successivi step di lavorazione.

n 4. Processo a valle ottimizzato

BN L'abbinamento del nastro aggiuntivo
AL3 permette di posizionare le fette sul nastro
d'uscita inferiore e sul nastro intermedio allo

stesso livello e nella stessa direzione dell'avan-
zamento del prodotto in linea.
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KSL CBU 3B

TAGLIAFETTINE ORIZZONTALE PER CARNE FRESCA SENZ'OSSO

+ 5. Sanificazione facile senza utensili
+emme Design all'avanguardia dagli angoli

\V/ arrotondati e saldature continue che
assicura una migliore igienizzazione. Nessun
utensile & necessario per preparare la macchina
alla sanificazione e nessun pezzo viene smon-
tato.

6. Una varieta di opzioni per
@ prestazioni migliori
Con un piano di lavoro di 350mm, KSL

CBU 3B pu0 essere dotata di nastri trasporta-
tori con presa differenziata per adattarsi meglio
al processo di carico, oltre che di set personaliz-
zati di taglio.

7. Costruzione solida

Telaio costruito completamente in

acciaio inox non radioattivo idoneo al
contatto con alimenti, con componenti soggetti
a stress meccanico prodotti in acciaio speciale
trattato termicamente per assicurare maggiore
igiene e lunga durata.

8. Soluzione in linea perfetta
In combinazione con le tagliafettine a
produttivita elevata NSA o NSA XC, si

puo ottenere unalinea completamente automa-
tizzata per produrre strisce o cubetti di alta
qualita ottenendo un alto rendimento.

Visit our website

Via Salvo D'Acquisto, 2/c / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com




HORIZONTAL SLICER FOR FRESH BONELESS MEATS
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KSL CBU 3B

Horizontal poultry slicer for cutting and separating
perfectly even slices of boneless meat, thanks to the
Grasselli multi-blade cutting system.

The KSL CBU 3B cuts products with unparalleled
precision, automatically separates the slices into three
groups and deviates them on three different outfeed belts.

Secoce
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&
i ‘ KSL CBU 3B AL3
‘ Heigh 14 / 55.5" 14 / 55.5"
| " Inﬂﬂﬁﬂﬂlln il eight 03 mm /555 09 mm / 55.5
HHUI]I]IIHII Width 1780 mm / 70.1" 2060 mm / 81.1"
i ot 1000 ﬂiﬂ 0000 14 Depth 2370 mm / 93.3" 4002 mm /157.6"
U0 00 010 000 MDD} <3222 Weight 860 Kg / 1896 Ibs 532Kg / 1173 Ibs
s I
LE i ”0” e Motor Power 5 Kw TKw
filg nYu ot .
Noise Level 71db 71db
- . . . "
J \ ;J Maximum working width 350 mm / 13.78
‘ Maximum slicing pitch 100 mm / 3.94"
| Minimum slicing pitch 2.5mm/0.9"
L Operator control circuit 2LV
o Air consumption 200 I/min
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1. Chicken breast unit for optimized
@ processing

KSL CBU 3Bis able to cut fresh or cooked,
positive temperature products in perfectly
parallel slices thanks to the Grasselli mul-
ti-blade cutting system, while allowing to sep-

arate the slices on three different outfeed con-
veyor belts according to the desired quantities.

2. Easily adjustable for maximum
X performance

The cutting parameters can be easily
adap-ted for the best output also for particu-
larly delicate products. The thickness of the
first slice in contact with the conveyor belt
can be quickly corrected by means of a lever.

3. Flexible solution
The product can either be cut in
two or three slices keeping all of the

product on the lower outfeed conveyor belt, orin
several slices placing the desired number of
slices on the lower conveyor belt, the desired
number of slices on the middle outfeed convey-
or belt while removing the last out-of-spec slice
and placing it on the upper outfeed conveyor
belt. Many different configurations are avail-
able depending on the next processing step.

Q 4. Optimized downstream process

L The additional AL3 conveyor belt ena-
bles the slices to be placed on the lower outfeed
conveyor belt and on the middle conveyor belt

at the same level and in the same direction as
the product feed in line.
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KSL CBU 3B

HORIZONTAL SLICER FOR FRESH BONELESS MEATS

o= 5. Easy sanitation without any tools
\ Cutting-edge design with continuous
welding and rounded edges to ensure
optimum hygiene. No tools necessary to pre-
pare the machine for sanitation and no parts to
be disassembled.

6. A variety of options for the highest
performance
With a working width of 350 mm,

KSL CBU 3B can be equipped with conveyor
belts with differentiated grip to better suit the
product infeed process.

7. Robust construction
@ The frame is built completely in food-
grade non-radioactive stainless steel
and the pieces subject to mechanical stress are

produced with special heat treated steel, to en-
sure superior hygiene and longevity.

8. Perfect in-line solution
In combination with the high produc-
tivity slicers NSA and NSA XC, a com-

pletely automated line can be obtained for the
production of high quality strips or dices with a
high throughput.

Via Salvo D'Acquisto, 2/c / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com

Visit our website




FTOPN3OHTAJIbBHAA NOMTEPE3KA /1A BECKOCTHOTIO CBEXEIO MACA
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KSL CBU 3B

fopu30HTaNbHasA IoMTepesKa ANA pa3aesku Maca
NTULbI 418 HAPE3KWU U pa3feneHns naeanbHo
napasnsenbHbIX TOMTUKOB CBEXKero 6eCKOCTHOro
MACa C MOMOLLIbIO MHOTOHOXKeBon cuctembl Grasselli.

Ceco oo

KSL CBU 3B Hape3aeT npoayKTbl C HENpeB30oWaeHHOM
TOYHOCTbIO, BBTOMATUYECKM Pa3aenasa NOMTUKN HAa TpU
rPYnMbl ¥ HANPaBAA UX HA TPU Pa3/INYHbIX BbIXOAHbIX
NEHTOYHbIX TPaHcnopTepa.
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i ‘ KSL CBU 3B AL3
‘ Heigh 14 / 55.5" 14 / 55.5"
| " Inﬂﬂﬁﬂﬂlln il eight 03 mm /555 09 mm / 55.5
HHUI]I]IIHII Width 1780 mm / 70.1" 2060 mm / 81.1"
i ot 1000 ﬂiﬂ 0000 14 Depth 2370 mm / 93.3" 4002 mm /157.6"
U0 00 010 000 MDD} <3222 Weight 860 Kg / 1896 Ibs 532Kg / 1173 Ibs
s I
LE i ”0” e Motor Power 5 Kw TKw
filg nYu ot .
Noise Level 71db 71db
- . . . "
J \ ;J Maximum working width 350 mm / 13.78
‘ Maximum slicing pitch 100 mm / 3.94"
| Minimum slicing pitch 2.5mm/0.9"
L Operator control circuit 2LV
o Air consumption 200 I/min
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1. Mogynb ANnA ONTUMU3UPOBAHHON pe3Ku

KYPWHbBIX FPYAOK

KSL CBU 3B MoOXeT Mnpu MONOXWUTENbHOM
TemnepaTtype Hape3aTb CBeXUI UMY MPUTOTOBNIEHHbIN
MpoAyKT Ha uAeanbHO napasnnesbHbie JIOMTUKU
6narogapa  MHoroHoxesol cucteme  Grasselli,
nosponswoLeil pa3aenaTb WX NyTeM nodauv Ha Tpu
PA3/IMYHBbIX BbIXOAHbIX NIEHTOYHbIX TpaHCrmopTepa B
COOTBETCTBUM C HY>KHbIM KOJTMYECTBOM.

% 2.MpocToTa perynmpoBKn AN1A AOCTUKEHUA
ONTUMANbHOW MPON3BOAUTENILHOCTU

MapameTpbl pe3KM MOXKHO fIerKo MepeHacTpoUTb
ONA  AOCTWXKEHUA HawWyuyllero pesynbTata [Aaxe
npu pabote C 0COGO AeNMKATHbIMU MPOAYKTAMM.
TonwmHa nepBoro NOMTMKA NpW MONafjaHuM Ha
BbIXOJHOW NEHTOUHbIN TpaHCMopTep MOXeT ObiTb
ObICTPO CKOppeKTMpOBaHa C TMOMOLLbBIO pblyara.

3.Tubkoe pelueHue

MponyKT MOXHO pa3pe3aThb Ha [Ba WU TPU

NOMTUKA C MOMELLEHUEM BCEro MPOAyKTa
Ha HWKHUIA BbIXOOHOW JEHTOUHbIN TpaHcnopTep,
WAN K€ Ha HeCKONbKO /IOMTUKOB C MOMeLLieHUeM
)KEaeMoro KomMyecTBa SIOMTUKOB Kak Ha HUXHWI,
TaK W CPefiHWiA BbIXOHbIE IEHTOUHbIE TPAHCMOPTepbI
W yAaneHuem nociefHero HecTaH4APTHOTO TIOMTUKA
C MOMOLLBIO BEPXHEro BbIXOGHOMO JIEHTOYHOTO
TpaHcnopTepa. Bo3amoxHbl 1 Apyrue KoHpurypauum
B 3aBMCMMOCTU OT MOC/eAYIOLLMX 3TANOB 06paboTKM.

4. OnNTYMWU3NPOBAHHBIN npouecc
\ nocnefytLlei nepepaboTku
[MoocoeanHeHne  OOMOMHUTENbHOTO  JIEHTOYHOrO
TpaHcnopTtepa AL3 nossonAeT nomeLiaTb JSIOMTUKM
Ha HWKHUA U  CPefHWN BbIXOAHblE JIEHTOYHble
TpaHCnopTepbl Ha OAHOM YypoBHE W B OAHOM
HanpaBneHUU ¢ ABMXKEHNEM NPpOAYKTA HA TUHUN.
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KSL CBU 3B

TOPN3OHTATIbHAAJIOMTEPE3KA /1A BECKOCTHOIO CBEXEIO MACA

++. 5. MpocTas ne3vHdekuua 6e3
.\-’ MHCTPYMEHTOB
CoBpemeHHas KOHCTpPYKLMA C

3aKpYrneHHbIMM YIIamMu U HEMpPepbIBHbIMU CBAPHbIMM
weamu obecneunsaet nyuwyo gesundbexuuio. Ons
MOATOTOBKM MallMHbl K Ae3nHdeKkumn He Tpebyertcs
HUKaKUX MHCTPYMEHTOB M [EMOHTaXKa KaKUX-Nn6o
nertanen.

6. LLvpokuii BbIGOp ONuuiA ANA JOCTUKEHUA

HausyyLLen NpoOn3BOANTENbHOCTH

C pabounm ctonom pAvametrpom 350 mMm
KSL CBU 3B mo»eT 6biTb OCHaLLEHa NEeHTOUHbIMU
TpaHcnopTepamu ¢ anddepeHLMpoBaHHbIM 3aXBaTOM
LNA Nyyllero COOTBETCTBMA MpoLeccy 3arpysku, a
TaKXXe UHAVBUAYANbHBIMY KOMMIEKTaMU AN1A Pe3KU.

7.HapexHana KOHCTpyKUMA

Pama MOSTHOCTbIO M3roToBsieHa 7K}

HEepafMOaKTUBHOWM HepkaBelollen CTanw,
MPUrOAHON 1A KOHTAKTA C MULLEBbIMW MPOAYKTaMM,
a KOMMOHEHTbl, MOABEPMEeHHble MeXaHUYeCKUM
Harpyskam,  W3rOTOBMEHbl M3 CMeLuanbHoON
TepmMooGpaboTaHHOW cTanu  Ana  obecnevyeHus
6OMbLUIEN TMIMEeHNYHOCTY U AONITOBEYHOCTY

8. WNpeanbHoe pelleHne pna paboTbl B

CoCTaBe NIMHUK

B coueTaHuu c BbICOKONPOM3BOANTENbHLIMU
nomtepeskamn  NSA  umnm NSA  XC  mOxHO
co3fathb MONMHOCTbIO ABTOMATM3NPOBAHHYIO
BbICOKOMPOU3BOAMUTENbHYIO JIMHUIO  ANA  HapesKu
BbICOKOKAaYeCTBEHHbIX TOMTUKOB UK KYOUKOB.

Visit our website




CORTADORA HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA DESHUESADA
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KSL CBU 3B

Cortadora horizontal para carne de ave para
cortar y separar filetes perfectamente paralelos
de carne fresca sin hueso mediante el sistema
de cuchillas miltiples de Grasselli.

La KSL CBU 3B corta los productos con una precision
inigualable, separando automaticamente los filetes
en tres grupos y desviandolos a tres cintas de salida
diferentes.
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&
i ‘ KSL CBU 3B AL3
‘ Heigh 14 / 55.5" 14 / 55.5"
| " Inﬂﬂﬁﬂﬂlln il eight 03 mm /555 09 mm / 55.5
HHUI]I]IIHII Width 1780 mm / 70.1" 2060 mm / 81.1"
i ot 1000 ﬂiﬂ 0000 14 Depth 2370 mm / 93.3" 4002 mm /157.6"
U0 00 010 000 MDD} <3222 Weight 860 Kg / 1896 Ibs 532Kg / 1173 Ibs
s I
LE i ”0” e Motor Power 5 Kw TKw
filg nYu ot .
Noise Level 71db 71db
- . . . "
J \ ;J Maximum working width 350 mm / 13.78
‘ Maximum slicing pitch 100 mm / 3.94"
| Minimum slicing pitch 2.5mm/0.9"
L Operator control circuit 2LV
o Air consumption 200 I/min
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1. Unidad para pechuga de pollo para un
@ procesamiento optimizado

La KSL CBU 3B es capaz de cortar el pro-
ducto fresco o cocido a temperatura positiva en
filetes perfectamente paralelos gracias al siste-
ma multicuchilla de Grasselli, que permite sep-

ararlos en tres cintas de salida diferentes segln
la cantidad deseada.

X 2. Facilmente ajustable para un ren-
dimiento optimo

Los parametros de corte se pueden rea-
justar facilmente para conseguir el mejor
resultado incluso con productos especial-
mente delicados. El grosor del primer corte
en contacto con la cinta de salida puede
corregirse rapidamente mediante una palanca.

3. Una solucion flexible

El producto puede cortarse en dos o

tres filetes con todo el producto en
la cinta de salida inferior, o es posible cortar
el producto en varios filetes, colocar un nime-
ro deseado de filetes en la cinta de salida in-
ferior, un nimero deseado de filetes en la cin-
ta de salida central y retirar el Gltimo filete no
estandar en la cinta de salida superior. Hay
mas configuraciones disponibles en funcion
de los pasos de procesamiento posteriores.

(N) 4, Proceso posterior optimizado

< La combinacion de la cinta adicional
AL3 permite colocar los filetes en la cinta de
salida inferior y en la cinta intermedia al mismo

nivel y en la misma direccion que la alimentac-
ion del producto en la linea.

Y OUR S LI CI NG E X PERTS

KSL CBU 3B

CORTADORA HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA DESHUESADA

+ 5. Facil de desinfectar sin herramientas
+’\=/’ Su diseno moderno con esquinas
v redondeadas y cordén de soldadura
continuo garantiza una limpieza superior. No
se necesitan herramientas para preparar la
maquina para su desinfeccion y no hace falta
desmontar ninguna pieza

6. Una variedad de opciones para un
mejor rendimiento

Con una superficie de trabajo de 350 mm, la KSL
CBU 3B puede equiparse con cintas transpor-
tadoras de agarre diferenciado para adaptarse
mejor al proceso de carga, asi como con kits de
corte personalizados.

7. Construccion solida

Bastidor construido integramente de

acero inoxidable no radiactivo apto para
el contacto con alimentos, con componentes
sujetos a esfuerzos mecanicos fabricados en
acero especial tratado térmicamente para ga-
rantizar una mayor higiene y durabilidad.

8. La solucion perfecta en linea
@ En combinacion con las cortadoras NSA

o NSA XC de alto rendimiento, se puede
conseguir una linea totalmente automatizada

para producir tiras o dados de alta calidad con
un alto rendimiento.

Visit our website
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HORIZONTALER SCHEIBENSCHNEIDER (Chicken Breast Unit) FUR FRISCHFLEISCH
OHNE KNOCHEN
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KSL CBU 3B

Horizontale Schneidemaschine fir Geflugelfleisch
zum Schneiden und Trennen von perfekt parallelen
Scheiben.

Die KSL CBU 3B schneidet die Produkte mit
unubertroffener Prazision, indem sie die Scheiben
automatisch in drei Gruppen trennt und sie auf drei
verschiedene Ausgabebander verteilt.
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- v - Technische Daten
i ‘ KSL CBU 3B AL3
I inunﬁuuun i B Height 1403 mm / 55.5" 1409 mm / 55.5"
HHUI]I]IIHII Width 1780 mm / 70.1" 2060 mm / 81.1"
i ot 1000 ﬂiﬂ 0000 14 Depth 2370 mm / 93.3" 4002 mm /157.6"
U0 00 010 000 MDD} <3222 Weight 860 Kg / 1896 Ibs 532Kg / 1173 Ibs
B \um ”0” m Motor Power 5 Kw TKw
WEH HY” ”m! Noise Level 71db 71db
J TWZJ Maximum working width 350 mm / 13.78"
‘ Maximum slicing pitch 100 mm / 3.94"
| Minimum slicing pitch 2.5mm/0.9"
L Operator control circuit 24\
o Air consumption 200 I/min
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1. Optimiertes Schneiden von Gefliigelbrust

Die KSL CBU 3B ist in der Lage, frische oder

gegarte Produkte bei positiver Temperatur
in perfekt parallele Scheiben zu schneiden. Dank des
Grasselli-Gattermesser-Schneidsystems konnen die
Scheiben je nach gewlnschter Menge auf drei ver-
schiedene Ausgabebdnder verteilt werden.

2. Leicht einstellbar fir optimale Leistung

)@ Die Schneideparameter konnen leicht
nachjustiert werden, um

besonders empfindlichen Produkten das beste

Ergebnis zu erzielen. Die Dicke der ersten Scheibe

kann mit  Hilfe Stellhebels  schnell
korrigiert werden.

auch  bei

eines

3. Eine flexible Losung

Das Produkt kann entweder in zwei oder

drei Scheiben geschnitten werden, wobei
das gesamte Schnittgut kompakt auf dem unteren
Auslaufband verbleibt.
Produkt in mehrere Scheibengruppen geschnitten
und vereinzelt werden. Eine gewlnschte Anzahl
von Scheiben wird in diesem Fall auf das untere
Band gelegt, eine weitere gewlnschte Anzahl von
Scheiben auf das mittlere Band und die letzte nicht

Des Weiteren kann das

standardisierte Scheibe auf das obere Auslaufband
gelegt. Je nach den nachfolgenden Verarbeitungss-
chritten sind weitere Konfigurationen maglich.

4, Optimierter nachgelagerter Prozess
\ Durchdie Kombination mitdem zusatzlichen
AL3-Verteiler-Band konnen die Scheiben von dem

Auslaufband und dem Zwischenband

unteren
auf gleicher Hohe und in gleicher Richtung in die
nachgelagerte Linie abgefthrt werden.

Y OUR S LI CI NG E X PERTS

KSL CBU 3B

HORIZONTALER SCHEIBENSCHNEIDER (Chicken Breast Unit) FUR FRISCHFLEISCH OHNE KNOCHEN

+ 5. Einfache Reinigung ohne Werkzeug
+e==® \odernes Design mit abgerundeten Kanten
V/ und  durchgehenden
gewahrleistet eine bessere Reinigung. Fir die
Reinigung der Anlage sind keine Werkzeuge fir die
Demontage von Maschinenteilen erforderlich.

SchweiR nahten

6. Eine Vielzahl von Optionen fiir bessere

Leistung

Die KSL CBU 3B verflgt uber einen 350
mm breiten Schneidebereich und kann mit unter-
schiedlichen Fordergurten ausgestattet werden.
Kunden- bzw. produktspezifische Schneidsatze

verflgbar.

7. Solide Konstruktion

Der Rahmen besteht

zertifiziertem Edelstahl,
mechanisch beanspruchten Teile aus thermisch
behandeltem Spezialstahl, fir eine hohere Hygiene
und Haltbarkeit, gefertigt sind.

vollstandig aus
waobei die

8. Perfekte Inline-Losung

In Kombination mit dem hochproduktiven

2D-Slicer ,NSA XC“ kann eine vollstandig
automatisierte Produktionslinie fir 3-dimensionales
Schneiden realisiert werden.

Via Salvo D'Acquisto, 2/c / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com
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COUPEUR HORIZONTAL POUR VIANDE FRAICHE DESOSSEE

KSL CBU 3B

Coupeur horizontal de volaille pour couper et séparer
des tranches parfaitement paralléles de viande fraiche
sans os, grace au systéme multi-lames de Grasselli.

Le KSL CBU 3B coupe les produits avec une précision
inégalée, en séparant automatiquement les tranches en
trois groupes et en les déviant vers trois rubans de sortie

différents.
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Données techniques

KSL CBU 3B AL3
Height 1403 mm / 55.5" 1409 mm / 55.5"
Width 1780 mm / 70.1" 2060 mm / 81.1"
Depth 2370 mm / 93.3" 4002 mm /157.6"
Weight 860 Kg / 1896 Ibs 532 Kg /1173 Ibs
Motor Power 5 Kw TKw
Noise Level 71db 71db

Maximum working width

350 mm / 13.78"

Maximum slicing pitch 100 mm / 3.94"
Minimum slicing pitch 2.5mm/0.9"
Operator control circuit 24\

Air consumption 200 1/min

AYGCRASSELL/

Y OuR SLICING EXPERTS




AYCRASSELL!

1. Unité de blanc de poulet pour un
traitement optimisé

Le KSL CBU 3B est capable de
couper des produits frais ou cuits a température
positive en tranches parfaitement paralléles
grace au systéeme multi-lames Grasselli, per-
mettant de les séparer sur trois rubans de
sortie différents selon la quantité souhaitée.

2. Facilement réglable pour une per-
X formance maximale
Les parameétres de coupe peuvent étre facile-
ment réajustés pour obtenir le meilleur résul-
tat, méme avec des produits particulierement
délicats. L'épaisseur de la premieére tranche

en contact avec le ruban de sortie peut étre
rapidement corrigée au moyen d'un levier.

3. Une solution flexible

Le produit peut étre coupé en

deux ou trois tranches, le produit
entier se trouvant sur le ruban de sortie in-
férieur, ou il est possible de couper le produit en
plusieurs tranches, de placer un nombre sou-
haité de tranches sur le ruban de sortie inférieur,
un nombre souhaité de tranches sur le ruban de
sortie médian et d'enlever la derniéere tranche
non standard sur le ruban de sortie supérieur.
D'autres configurations sont possibles en
fonction des étapes de traitement ultérieures.

('3 4. Optimisation du processus en aval

\ La combinaison du ruban AL3 sup-
plémentaire permet de placer les tranches sur
le ruban de sortie inférieur et le ruban inter-

médiaire au méme niveau et dans le méme
sens que l'alimentation du produit dans la ligne.
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COUPEUR HORIZONTAL POUR VIANDE FRAICHE DESOSSEE

+ 5. Assainissement facile sans outils
+’\=/’ Une conception de pointe avec des

v coins arrondis et des soudures
continues assure un meilleur assainissement.
Aucun outil n'est nécessaire pour préparer la
machine a la désinfection et aucune piéce n'est
démontée.

6. Une variété d'options pour de
@ meilleures performances
Avec une surface de travail de 350

mm, le KSL CBU 3B peut étre équipé de rubans
de transport a prise différenciée pour mieux
s'adapter au processus de chargement, ainsi
que de jeux de coupe personnalisés.

7. Construction solide

Chassis entiérement construit en

acier inoxydable non radioactif adapté au
contact avec les denrées alimentaires, avec des
composants soumis a des contraintes mécani-
ques en acier spécial traité thermiquement pour
garantir une plus grande hygiene et durabilité.

8. Une solution parfaite en ligne

En combinaison avec les coupeurs

a haut rendement NSA ou NSA XC,
une ligne entierement automatisée peut étre
réalisée pour produire des bandes ou des cubes
de haute qualité a haut rendement.

Visit our website
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CORTADOR HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA SEM 0SSO
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KSL CBU 3B

Cortador horizontal para carne de aves de capoeira
para cortar e separar perfeitamente fatias
paralelas de carne fresca sem osso utilizando o
Sistema Multi-Laminas Grasselli.

A KSL CBU 3B corta produtos com precisao inigualavel,
separando automaticamente as fatias em trés grupos
e desviando-os para trés tapetes de saida diferentes.
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i ‘ KSL CBU 3B AL3
‘ Heigh 14 / 55.5" 14 / 55.5"
| " Inﬂﬂﬁﬂﬂlln il eight 03 mm /555 09 mm / 55.5
HHUI]I]IIHII Width 1780 mm / 70.1" 2060 mm / 81.1"
i ot 1000 ﬂiﬂ 0000 14 Depth 2370 mm / 93.3" 4002 mm /157.6"
U0 00 010 000 MDD} <3222 Weight 860 Kg / 1896 Ibs 532Kg / 1173 Ibs
s I
LE i ”0” e Motor Power 5 Kw TKw
filg nYu ot .
Noise Level 71db 71db
- . . . "
J \ ;J Maximum working width 350 mm / 13.78
‘ Maximum slicing pitch 100 mm / 3.94"
| Minimum slicing pitch 2.5mm/0.9"
L Operator control circuit 2LV
o Air consumption 200 I/min
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1. Unidade de peito de frango para um
@ processamento otimizado

A KSL CBU 3B é capaz de cortar o pro-
duto fresco ou cozinhado a temperatura positi-
va em fatias perfeitamente paralelas gracas ao
Sistema Multi-Laminas Grasselli, permitindo a
suaseparacao em trés tapetes de saida diferen-
tes de acordo com a quantidade desejada.

2. Facilmente ajustavel
X para um otimo desempenho

Os parametros de corte podem ser
facilmente reajustados para alcancar o melhor
resultado, mesmo com produtos particular-
mente delicados. A espessura da primeira fatia
em contacto com o tapete de saida pode ser
rapidamente corrigida através de uma alavanca.

3. Uma solucao flexivel
O produto pode ser cortado em duas
ou trés fatias com o produto inteiro no

tapete de saida inferior, ou é possivel cortar o
produto em varias fatias, colocar um ndmero
desejado de fatias no tapete de saida inferior,
um numero desejado de fatias no tapete de
saida intermédio e remover a (ltima fatia nao
normalizada no tapete de saida superior. Estao
disponiveis mais configuracoes, dependendo
das etapas de processamento subsequentes.

ﬂ 4. Processo otimizado a jusante

\ A combinacao do tapete adicional
AL3 permite colocar fatias no tapete de saida
inferior e no tapete intermédio ao mesmo

nivel e na mesma direcao que a alimentacao do
produto na linha.
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CORTADOR HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA SEM 0SSO

+ 5. Facil higienizacao sem utensilios
+’\-./’ Desenho de dltima geracao com
v cantos arredondados e soldaduras
continuas garante uma melhor higienizacao.
Nao sao necessarios utensilios para preparar a
magquina para a higienizacao e nenhuma peca é
desmontada.

6. Uma variedade de opcoes para um
melhor desempenho
Com uma superficie de trabalho de

350mm, a KSL CBU 3B pode ser equipada
com tapetes transportadores com aderéncia
diferenciada para melhor se adequar ao proces-
so de carregamento, bem como conjuntos de
corte personalizados.

7. Construcao so6lida

Armacao construida inteiramente em

aco inoxidavel nao radioativo adequado
ao contacto com alimentos, com componentes
sujeitos a tensoes mecanicas feitas em aco
especial tratado termicamente para assegurar
uma maior higiene e durabilidade.

8. Solucao em linha perfeita
@ Em combinacao com as cortadoras de
alta produtividade NSA ou NSA XC, é
possivel obter uma linha totalmente automa-

tizada para produzir tiras ou cubos de alta
qualidade com alto rendimento.

Visit our website
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